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Erleben Sie
BAKER & BAKER:

Einfach scannen &
entdecken!

SERVICE-LINE BAKER & BAKER
Tel. 0421-3502 830

SERVICE-LINE GOLDFROST
Tel. 0421-3502 850

(Mo.—Do. 7:30—16:00 Uhr, Fr. 7:30—14:00 Uhr)

Profitieren Sie von einem starken Partner und kontaktieren Sie uns gerne -
bei Fragen, Anregungen oder Kritik. Wir freuen uns auf Sie!

BAKER&BAKER

dedicated to delight

Willkommen in der Welt
von BAKER & BAKER

BAKER & BAKER ist ein renommierter europaischer Anbieter eines umfangreichen
Sortiments an Convenience-Backwaren und Dienstleistungen fur Grol3handel,
Einzelhandel und Foodservice-Markte sowie Backereien.

Das vielfaltige Produktportfolio umfasst sul3e und herzhafte Spezialitaten wie

Muffins, Donuts, Cookies, Kuchen, laminierte Gebacke, Brotspezialitaten und mehr.

Daruber hinaus bietet BAKER & BAKER eine Auswahl starker Markenkonzepte
mit innovativen, einzigartigen Rezepturen an.

BAKER & BAKER hat es sich zur Aufgabe gemacht, Kunden und Verbraucher mit
herausragender Kompetenz, innovativen Produkten und hochwertigem Service
Uber etablierte und vertraute Marken zu begeistern.

Weitere Informationen finden Sie unter bakerandbaker.eu.
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WIR SIND EINER DER FUHRENDEN
ANBIETER VON BACKWAREN IN EUROPA

2.500 450 MIO. €

Mitarbeiter Umsatz

13

Produktionsstatten

Vertrieb in 5 M I 0

+30 i .
. . taglich konsumierte
Landern weltweit Produkte

VERTRIEB

in alle Handelskanéle

DEM GENUSS VERPFLICHTET

Unsere Prinzipien bilden die Grundlage zur Erfullung unserer Mission: Sie dazu zu befahigen,

lhre Kunden mit den richtigen Produkten auf die richtige Art und Weise zu begeistern.

WIR BIETEN WIR VERSPRECHEN WIR ERFORSCHEN WIRTEILEN
hochwertige unsere Kunden den stetigen Wandel die Leidenschaft

Produkte & Services ZU unterstitzen der Bedurfnisse fur Backwaren

WIR NUTZEN DAS VOLLE POTENZIAL
UNSERER EXPERTISE

Unter unseren erfolgreichen Traditionsmarken
Baker & Baker und Goldfrost bieten wir Ihnen:

v/ Hochwertige Produktsortimente:
in bester Premium-Qualitat - von
traditionell bis modern

v/ Wertvolles Verbraucherwissen:
umfangreiche Erkenntnisse basierend
auf Marktforschung

¥/ Technische Fachkompetenz:
mit passendem Know-how und
handwerklichem Konnen

v/ MaRgeschneiderte Lésungen fiir Ihr
Portfolio: zur erfolgreichen Erweiterung
lhres Kundenkreises

4@_

Baker & Baker Golldfrost”

Baker &Baker steht fur eine langjahrige Seit Uber 30 Jahren steht Goldfrost fur
American Bakery-Kompetenz mit einzigartig klassische Tiefkuhlbackwaren mit lang-
innovativen und hochwertigen Produkt- jahriger Handwerkskompetenz und in

konzepten in bester Premium-Qualitat. hochster Qualitat zubereitet.
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Baker & Baker

WIR SIND
AMERICAN
BAKERY

Wir machen Genuss moglich

3 Unsere Traditionsmarke Baker & Baker steht fir unverwechselbare,
Einzigartige Expertise . innovative und hochwertige amerikanische Backwaren.

Langjahrige American Bakery-Kompetenz
Einst aus dem amerikanischen Traum von zwei ausgewanderten

Europaisch vernetztes Unternehmen . . L | Bickern entstanden, setzt Baker & Baker auch heute noch branchen-

Breit geblndelte Kompetenzen : o ‘ . weit Maf3stabe.

Impulsstarke Produktkonzepte dis Mit starken Produkt- und Verkaufskonzepten begeistern wir einen

Durch Marktforschungen gestutzt, : - stetig wachsenden europaischen Kundenstamm. Das langjah-

an Markttrends orientiert \ i p— rige Know-how und die fundierten Marktanalysen sorgen daftr,
: dass unser umfassendes Produktportfolio auch die sich stets

Verlassliche Verkaufsunterstiitzung ) ’ verandernden Verbrauchervorlieben besonders genussvoll erfullt.

Personliche Beratung & aufmerksamkeits-
starke POS-Konzepte

Einzigartige Markenkooperationen . @.L \’ PREISE IN GOLD — WIR BIETEN IHNEN
!

Starke Marken mit hohem Bekanntheitsgrad AUSGEZEICHNETE PREMIUM-QUALITAT

-




Baker & Baker

AMERICAN
BAKERY

American Bakery ist unsere Starke

Muffins, Donuts, Cookies und Brownies sind auch in Deutsch-
land ein anhaltender und nicht wegzudenkender Megatrend.
Als American Bakery-Profis bieten wir lhnen:

- eine starke Expertise im Segment ,,American Bakery“

« ein umfangreiches Portfolio an innovativen und
authentischen American Bakery-Produkten

+ beste Premium-Qualitat tiber alle Produktgruppen

Baker & Baker




Baker & Baker

PREMIUM MUFFINS

Genuss der Extraklasse

* Ausgewadhlte Premium-Zutaten:
reichhaltige Toppings und angesagte
Geschmackskompositionen

¢ |m beliebten XXL-Format: fur
das exklusive Plus an Genuss

e Optimal verpackt mit 2 Trays: einfach einzeln
entnehmen, auftauen & servieren

@CLEAN LABEL

v/ mit Eiern aus Freilandhaltung
v ohne Palmsl

v’ ohne Zusatz von kiinstlichen
Konservierungsstoffen
v’ ohne kiinstliche Aromen
» Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff. v’ ohne kiinstliche Farbstoffe
P Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118

Unser hochwertiges Erfolgskonzept von Black Label verbindet
Geschmack, Optik und Prasentation zu einer perfekten Erganzung
lhres klassischen American Bakery-Sortiments!

Perfect Fit: speziell entwickelt fur den Einsatz in Coffee Bars —
Sie bieten die Atmosphare, wir das Premium-Konzept

Best Taste: exklusive Geschmacksrichtungen flr anspruchs-
volle Kundenwuiinsche und -vorlieben

Liebe zum Detail: attraktive, hochwertige Premium-Optik —
damit steigern Sie die Impulskraft am POS

GEFULLTE MUFFINS

B&B BL Muffin Choco Coconut servierfertig

Extra saftiger Kakaomuffin mit einem Topping aus MDM/Art.-Nr. 10246845/12793
sichtbarer Kokosnusscremefiillung und geroste- Stuickgewicht  130g

ten Kokosnussraspeln, abfiliert mit Kakaocreme- Kartoninhalt 24 St./2 Trays a 12 St.
streifen. Mit knusprigen Haselnussstiickchen und Kartongewicht 3,120 kg

SchokoladentropfenimTeig.  cavo, i, Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)
\cf %'\ Auftauzeit 120 Min.
auwd/ et/ Standzeit 2 Tage

B&B BL Muffin Chocolate Overkill servierfertig

)

Extra viele knackige helle und dunkle Chocolate MDM/Art.-Nr. 10187358/01406
Chunks. Gefillt mit einer zartschmelzenden Stuickgewicht  130g
Kakaocreme. Kartoninhalt 24 St./2 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,120 kg
Vo, Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)
Auftauzeit 120 Min.
IR Standzeit 2 Tage

Alle Black Label Muffins werden Ihnen servierfertig geliefert und miissen nur noch aufgetaut werden.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 20—23 °C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. 13




B&B BL Muffin Raspberry White Choc

Fruchtiger Muffin dekoriert und gefiillt mit
weiRen Chocolate Chunks, Himbeerflakes und
fruchtiger Himbeermarmeladenfillung, abfiliert
mit weilen Schokoladenstreifen.

'V
Vo

LaLmdY,

B&B BL Muffin Salted Caramel Nut

Super schokoladig mit Walnuss-Stiickchen und
Haselnuss-Krokant. Das Highlight: die salzige
Karamellfillung im Inneren.

'V
& Vo,

LaLmdY,

B&B BL Muffin Cherry Cheesecake

Extra schokoladiger Muffinteig, gefillt mit
lockerer Frischkdsecreme im Cheesecake-Style.
Abgerundet mit saftigen Kirschen und knackigen
Chocolate Chunks.

'V
& Vo,

LaLmdY,

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

UNGEFULLTE MUFFINS

B&B BL Muffin Poppy Lemon

Extra saftig mit Mohn und herrlichem Zitronen-
geschmack. Dekoriert mit einem Cheesecake-

Topping.
Vo,

LaLmdY,

B&B BL Muffin Blueberry Burst

Dicke, knusprige Butterstreusel und extra viele
Blaubeeren. Knusprig und fruchtig — die ideale
Kombination.

\V
Vo,

241m0Y

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

MDM/ Art.-Nr.
Stuickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

servierfertig

10241474 /12718
130g

24 St./2 Trays a 12 St.
3,120 kg

80 VE (8 VE/10 Lagen)
120 Min.

2 Tage

servierfertig

10218588 /02057
130¢g

24 St./2 Trays a 12 St.
3,120 kg

80 VE (8 VE/10 Lagen)
120 Min.

2 Tage

servierfertig

10221766 /12477
130g

24 St./2 Trays a 12 St.
3,120 kg

80 VE (8 VE/10 Lagen)
120 Min.

2 Tage

servierfertig

10187359/01407
130¢g

24 St./2 Trays a 12 St.
3,120 kg

80 VE (8 VE/10 Lagen)
120 Min.

2 Tage

servierfertig

10187357 /01405
130¢g

24 St./2 Trays a 12 St.
3,120 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
120 Min.

2 Tage

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 20—23 °C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

15
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Bak E’cB k
DAKEr & baker GEFULLTE MUEFINS

OREO Muffin servierfertig

AMERICAN MUEFFINS

OREO Schokoladen-Muffin gefiillt und dekoriert MDM/Art.-Nr. 10236608 /29347
mit einer kostlichen Creme mit Vanillegeschmack Stiickgewicht  110g
und mit original OREO Keksstiickchen in auf- Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.

merksamkeitsstarker OREO-Gebackkapsel. Kartongewicht 3,960 kg
. Palettierung 48 VE (8 VE/6 Lagen)
Bestseller von einem Auftavzeit 90120 Min.
.. . Standzeit 2 Tage
der fUhrenden Anbieter
Milka Muffin gefiillt servierfertig

¢ Beste Baker & Baker Premium-Qualitat:

super saftiger & softer Muffingenuss Extra saftiger Schoko-Muffin mit einer zart- ~ MDM/Art.-Nr. 10236496/29339
schmelzenden Milch-Kakao-Fiillung und reich- Stiickgewicht ~ 110g

Vielseitiges Sortiment: ob geﬂ]llte und lich Milka Alpenmilch Schokolade in attraktiver Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.

B i Milka-Gebackkapsel. Kartongewicht 3,960 kg
ungefullte Muffins oder Lizenzprodukte Palettierung 48 VE (8 VE/6 Lagen)
Auftauzeit 90—120 Min.
Optimal verpackt mit 3 Trays: einfach einzeln Shoncas 2Tage
entnehmen, auftauen & servieren
Milka Daim Muffin servierfertig

Saftiger Schoko-Muffin mit einer zartschmelzen- MDM/Art.-Nr. 10245364 /29421
den Milch-Kakao-Fiillung. Glasiert mit Milka Stiickgewicht ~ 110g

@ CLEAN LABELY

™ Alle Baker & Baker Muffins” werden in einer Produktionsstdtte h tellt, di v/ mit Eiern aus Freilandhaltung ) " : . o

N ¢ Paker&uBaker WuThns™ werden In einer Froguktionsstatie hergesteit, die ) Alpenmilch Schokolade und verfeinert mit knus- Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Q o entsprechend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemaR dem Supply v/ ohne Palmél 2) . . .. . a
z \ £ Chain Modell ,Segregated” (Zertifiziert) produziert (enthalt zertifiziertes, nach- - prigen Dragees mit original Daim Karamellkern. KartongeW|cht 3,960 kg
3 : v ohne Zusatz von kiinstlichen Zarte K I 4 BrimSiide i T Paletti 48 VE (8 VE /6 L

K N haltiges Palmdl). https.//rspo.org/members/5395 Konservierungsstoffen arte Karamelicreme- und Daim->tucke im feig. alettierung ( /6 Lagen)

' ohne kinstliche Aromen In attraktiver Milka & Daim Gebdckkapsel. Auftauzeit 90—120 Min.

AZ3IIFVAII 98 > Informationen zu vegetarischen /veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff. Standzeit 2 Tage

R . . v/ ohne kiinstliche Farbstoffe
4-0764-16-100-00 P Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118

B&B Choconougat Muffin servierfertig

E Kakaomuffin mit Kakao- und Haselnusscreme, MDM/Art.-Nr. 10083637 /89349
= dekoriert mit Schokoladenguss und weil3en Stuickgewicht  115g
A Schokoladenflocken. Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
s Kartongewicht 4,140 kg
= Vo, Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
Auftauzeit 90-120 Min.
IR Standzeit 2 Tage
B&B Filly Nuss-Nougat Muffin servierfertig

Saftiger Muffin mit einer kostlichen Fillung =~ MDM/Art.-Nr. 10243210/29401

aus Nuss-Nougat-Creme und einem Topping Stuckgewicht  110g

aus knackigen Haselnussstiicken. Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,960 kg

3 @ Vo, Palettierung 48 VE (8 VE/6 Lagen)
Auftauzeit 90—-120 Min.
IR Standzeit 2 Tage

Alle Muffins werden lhnen servierfertig geliefert und missen nur noch aufgetaut werden.

1) Ausgenommen Muffins mit Milka Alpenmilch Schokolade & OREO Muffins. 2) Ausgenommen B&B Filly Apple Cinnamon Muffin (mit zertifiziertem Palmal).
Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 20-23 °C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

OREO®, Milka® und Daim® sind eingetragene Marken der Mondeléz International Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt. 17




B&B Carrot Cake Muffin servierfertig

Saftiger Muffin mit Walniissen und geraspelten MDM/Art.-Nr. 10236076 /07356

Karotten, gefiillt und dekoriert mit einer zitro- Stiickgewicht  115g

nigen Frischkdsecreme. Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Kartongewicht 4,140 kg

a8V, Palettierung 48 VE (8 VE/6 Lagen)
19;';';{‘;’“ Auftauzeit 90 Min.
S 240 Standzeit 2 Tage

B&B Red Velvet Cake Muffin servierfertig

Saftiger Muffin mit Zuckerstreuseln garniert, MDM/Art.-Nr. 10236075 /07355
gefullt und dekoriert mit einer zitronigen Frisch- Stiickgewicht ~ 110g

kasecreme. Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,960 kg

Palettierung 48 VE (8 VE/6 Lagen)
Auftauzeit 90 Min.

S Standzeit 2 Tage

v
Vo,

B&B Filly Apple Cinnamon Muffin servierfertig

Fruchtiger Muffin mit sichtbarer Apfelmus- MDM/Art.-Nr. 10240294 /29374
flllung und Butterstreuseln im Topping. Gefiillt Stuickgewicht  110g
mit natlrlichen Apfelstiickchen, Zimtflakes und Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.

fruchtigem Apfelmus. Kartongewicht 3,960 kg
Palettierung 48 VE (8 VE/6 Lagen)
Auftauzeit 90-120 Min.
Standzeit 2 Tage

B&B Filly Blueberry Muffin servierfertig

Saftiger Muffin mit Blaubeeren und kostlicher MDM/Art.-Nr. 10241008/29376
Blaubeerfillung, dekoriert mit Streuseln. Stuckgewicht  110g
Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,960 kg

&9 Vo, Palettierung 48 VE (8 VE/6 Lagen)
Auftauzeit 90—-120 Min.
S Standzeit 2 Tage

B&B Raspberry Yoghurt Muffin servierfertig

Muffin mit leckerer Himbeerfillung, verfeinert MDM/Art.-Nr. 10083722 /89988

mit Joghurt und einem Topping aus Frischkase Stiickgewicht ~ 110g

und Himbeerstiicken. Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,960 kg

&9 Vo Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
Auftauzeit 90—-120 Min.
4 Standzeit 2 Tage

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 20—23 °C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.



UNGEFULLTE MUFFINS

B&B Rich Chocolate Muffin servierfertig

Der Schokoklassiker mit extra vielen Schoko- MDM/Art.-Nr. 10192142 /89344
stlicken. Stiickgewicht  100g
Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,600 kg
Vo, Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
IR Standzeit 2 Tage

B&B Deep Blueberry Muffin servierfertig

Zart-knusprige Streusel auf herrlich-softer Masse MDM/Art.-Nr. 10083688/89345
mit saftigen Heidelbeeren. Stiickgewicht  100g
Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,600 kg
Vo, Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
IR Standzeit 2 Tage

B&B Black&White Muffin servierfertig

E Extra grolRe weiRe und dunkle Schokosticke in MDM/Art.-Nr. 10207553 /89348
= zweifarbiger Masse. Stiickgewicht 100 g
M Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
s Kartongewicht 3,600 kg
= @ Vo, Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
IR Standzeit 2 Tage
B&B Dark Chocolate Muffin servierfertig

Extra-schokoladiger Muffin mit Schokostiicken MDM/Art.-Nr. 10242493 /12742
aus echter Belgischer Schokolade im Topping. Stuckgewicht  110g
Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,960 kg
T oo Palettierung 48 VE (8 VE/6 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
~/ \euwor Standzeit 2 Tage

B&B Fruity Blueberry Muffin servierfertig

Saftiger Muffin mit fruchtigen Blaubeeren und MDM/Art.-Nr. 10242492 /12740
extra-dicken Crumbles im Topping. Stuckgewicht  110g
Kartoninhalt 36 St./3 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,960 kg
T oo, S Palettierung 48 VE (8 VE/6 Lagen)

VEGAN (§®§ Auftauzeit 60 Min.
~— 2m0%/  inesS Standzeit 2 Tage

Alle Muffins werden lhnen servierfertig geliefert und miissen nur noch aufgetaut werden.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 20—23 °C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht berlcksichtigt werden mégliche Kreuzkontaminationen
wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. 21
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Baker & Baker MINT MUFFINS

M I N I 8- M I D I M U 1:' 1:' I N S B&B Mini Muffin Black o

Mini Muffin aus softer Rihrmasse mit schoko- MDM/Art.-Nr. 10183275/01250
ladigem Kakaogeschmack. Stiickgewicht  30g

Kartoninhalt 72 St.

Kartongewicht 2,160 kg

Palettierung 128 VE (16 VE/8 Lagen)
Auftauzeit 30—40 Min.

Standzeit 1Tag

Fur neue Verzehrmomente

¢ So unwiderstehlich: die kleine Genussalternative

zur Standardgrolie B&B Mini Muffin Sugar Flakes servierfertig

« Perfekte Allrounder: flexibel servierbar fiir Buffets, Mini 'N\uffi.n mit Butter-Vanille-Geschmack, MPM/Arfc.-Nr. 10183276/01248
dekoriert mit Zuckerflocken. Stiickgewicht  30g

als Konferenzverpflegung oder als Zugabe zum Kaffee Kartoninhalt 72t

Kartongewicht 2,160 kg

Palettierung 128 VE (16 VE/8 Lagen)

Auftauzeit 30—-40 Min.

Standzeit 1Tag

y 4
@[) CLEAN LABEL B&B Mini Muffin Apple Cinnamon servierfertig

v/ mit Eiern aus Freilandhaltung . . .
Mini Muffin mit fruchtigem Apfelgeschmack ~ MDM/Art.-Nr. 10183277/01249

Von cinatiich und feiner Zimtnote. Stiickgewicht 30g

ohne Zusatz von kinstlichen .

Konservierungsstoffen Kartoninhalt 725t

Kartongewicht 2,160 kg

Palettierung 128 VE (16 VE/8 Lagen)
Auftauzeit 30—-40 Min.
Standzeit 1Tag

 Einfaches Handling: einzeln entnehmen, auftauen
und servieren

v/ ohne Palmél

v ohne kiinstliche Aromen
P Informationen zu vegetarischen /veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff.

> Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118

v/ ohne kiinstliche Farbstoffe

MIDI MUFFINS

B&B Blueberry Muffin 80 g servierfertig

Der Klassiker: Saftiger Blaubeermuffin, dekoriert MDM/Art.-Nr. 10148994 /00004
mit zart-knusprigen Streuseln. Stiickgewicht 80g

Kartoninhalt 32 st

Kartongewicht 2,560 kg

Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.

Standzeit 2 Tage

" Ob Mini oder

: Midi —immer ein
‘ groﬁer Genuss" ! B&B Chocolate Muffin 80 g servierfertig

AuBergewohnlich lecker: Das Schoko-Original ~ MDM/Art.-Nr. 10148995 /00005
mit vielen Schokosttickchen. Stiickgewicht 80g

\
\
A}

Kartoninhalt 32 st.

Kartongewicht 2,560 kg

Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.

Standzeit 2 Tage

Alle Mini & Midi Muffins werden lhnen servierfertig geliefert und mussen nur noch aufgetaut werden.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 20—23 °C. Bis zum Verbrauch in der original verschlossenen Verpackung aufbewahren. 23



Baker & Baker

PREMIUM DONUTS

Genuss der Extraklasse Unser hochwertiges Erfolgskonzept von Black Label verbindet
Geschmack, Optik und Prasentation zu einer perfekten Erganzung
Ausgewahlte Premium-Zutaten: lhres klassischen American Bakery-Sortiments!

reichhaltige Toppings & angesagte

Geschmackskompositionen Perfect Fit: speziell entwickelt flr den Einsatz in Coffee Bars —

 — Sie bieten die Atmosphare, wir das Premium-Konzept

Einzigartiges 3-fach-Topping: : -"*_-

—

aus Glasur, Dekor und Filierung - Best Taste: exklusive Geschmacksrichtungen flr anspruchs-
3 N ) volle Kundenwdinsche und -vorlieben
Kostliche 2-fach-Fiillungen: fir doppelten Genuss
A . . ] Liebe zum Detail: attraktive, hochwertige Premium-Optik —
Optimal verpackt mit 4 Trays: einfach einzeln . . S

) damit steigern Sie die Impulskraft am POS
enthehmen, auftauen & servieren

@CLEAN LABEL

v/ ohne Eier
SsTAINg, ™ Alle Baker & Baker Black Label Donuts werden in einer Produktionsstatte her- v/ mit zertifiziertem Palmél
Y (‘?, gestellt, die entsprechend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemiR v ohne Zusatz von kiinstlichen B&B BL Donut Salted Caramel & Nuts servierfertig
= H dem Supply Chain Modell ,Segregated” (Zertifiziert) produziert (enthalt zer- Konservierungsstoffen
& o spr " =
® T ey e iy Ratmol). tips://rspo.cig/member/o535 v/ ohne kiinstliche Aromen Premium-Donut mit zweifacher Fillung aus ~ MDM/Art.-Nr. 10247591/00158
v ohne kiinstliche F ff einer salzigen Karamellcreme und einer Nuss- Stiickgewicht 69
ZERTIFIZIERT » Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff. R e i N 8 Yari e [k . | g4 hal 5 5
k § . v ohne gehirtete Fette ougatcreme. Dekoriert mit knusprigen Hasel- Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
RSPO-1106204 P Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118 nussstiickchen auf einer Glasur mit Salz-Kara- Kartongewicht 3,312 kg
mell-Geschmack, abfiliert mit Milchschokola- Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
denstreifen Auftauzeit 90 Min.
Standzeit 3 Tage

B&B BL Donut Mango Cheesecake servierfertig

- Premium-Donut mit zweifacher Fillung aus MDM/Art.-Nr. 10247731/00162
fruchtiger Mango-Passionsfrucht und cremigem Stiickgewicht 69 g
Quark. Dekoriert mit gelben Zuckerstiickchen Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
auf einer Glasur mit Mango-Geschmack, abfiliert Kartongewicht 3,312 kg

y - mit weiler joghurthaltiger Glasur. Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
‘ . Auftauzeit 90 Min.
Standzeit 1Tag

B&B BL Donut Choco Coconut servierfertig

Premium-Donut mit zweifacher Fillung aus MDM/Art.-Nr. 10247120/00132
Kokosnusscreme und einer Kakaocreme. Deko- Stiickgewicht  72¢g

riert mit Kokosnussflocken auf einer weillen Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Glasur, abfiliert mit dunklen Schokoladenglasur- Kartongewicht 3,456 kg

streifen s Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
(85’ 3)  Auftauzeit 90 Min.
Vnarss)  Standzeit 3 Tage

Alle Black Label Donuts werden Ihnen servierfertig geliefert und mussen nur noch aufgetaut werden.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von <25 °C bei offener Lagerung. Trocken lagern und vor Warme schiitzen. A3
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B&:B BL Donut Chocolate Cake

Premium-Donut mit softem Schokoladenkorper,
zweifach gefiillt mit Milchkakaocreme und Kakao-
cremefillung. Mit einem Topping aus weien
Schokosplittern, abfiliert mit Belgischer

Schokolade. m
ade
with finest

| BELGIAN

CHOCOLATE
@

B&B BL Donut Raspberry Cheesecake

Premium-Donut mit zweifacher Fillung aus
cremiger Quark- und fruchtiger Himbeerfiillung,
dekoriert mit knusprigen Stiickchen mit Wald-
fruchtgeschmack, abfiliert mit Himbeerglasur-
streifen.

B&B BL Donut Créme Briilée

Premium-Donut mit zweifacher Fiillung aus
einer Cremefullung mit Vanillegeschmack und
einer Toffeefiillung. Dekoriert mit knusprigen
Karamellkiigelchen und abfiliert mit Kakaoglasur.

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

servierfertig

10231336 /02354
738

48 St./4 Trays a 12 St.
3,504 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

3 Tage

servierfertig

10231334 /02353

69 g

48 St./4 Trays a 12 St.
3,312 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

3 Tage (gekiihlt bei 8 °C)

servierfertig

10231328/02352

69 g

48 St./4 Trays a 12 St.
3,312 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

3 Tage

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von <25 °C bei offener Lagerung. Trocken lagern und vor Warme schiitzen.
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY ——

AMERICAN DONUTS

Abwechslungsreiches
Bestseller-Sortiment
* Vielseitiges Sortiment: gefullte und

ungefullte Donuts, exklusive Lizenz-
konzepte & Mini-Donuts

e Voller Donut-Genuss: in bester

OREO Donut

Donut mit dunklem Kakaoteig, gefiillt mit einer
kostlichen Creme mit Vanillegeschmack, deko-
riert mit original OREO Keksstlickchen in auf-
merksamkeitsstarker OREO-Gebackkapsel.

OREO Donut SP

Donut mit dunklem Kakaoteig, gefiillt mit einer
kostlichen Creme mit Vanillegeschmack, deko-
riert mit original OREO Keksstiickchen. Einzeln
verpackt in aufmerksamkeitsstarker OREO-Ver-
packung.

GEFULLTE DONUTS

MDM/Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

servierfertig

10215324 /01978
738

48 St./4 Trays a 12 St.
3,504 kg

64 VE (8 VE/8 Lagen)
90 Min.

2 Tage

einzelverpackt, servierfertig

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung

10221044 /02176
738

48 St.

3,504 kg

56 VE (8 VE/7 Lagen)

s Auftauzeit 90 Min.
Baker & Baker-Qualitat Inkl. Gratis-Display in jedem Karton. Standzeit 3 Tage
e Optimal verpackt mit 4 Trays: einfach einzeln
entnehmen, auftauen & servieren y Donut mit Milka und Daim e
Q CLEAN LABEL? Donut mit einer zarten Karamellcreme-Fiillung, MDM/Art.-Nr. 10233087 /02519
veredelt mit Milka Alpenmilch Schokolade und Stiickgewicht 70 g
(eThINg, ™ Alle Baker & Baker Donuts? werden in einer Produktionsstatte hergestellt, die v/ mit Eiern aus Freilandhaltung kostlich-knusprigen Dragees mit original Daim- Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
ey (‘}, entsprechend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemaR dem Supply v mit zertifiziertem Palmél Karamellkern in attraktiver Milka & Daim- Kartongewicht 3,360 kg
‘;;‘ \ = Chain Modell ,Segregated” (Zertifiziert) produziert (enthilt zertifiziertes, nach- / ohne Zusatz von kiinstlichen Gebackkapsel. Palettierung 64 VE (8 VE/8 Lagen)
> N haltiges Palmol). https://rspo.org/members/5395 Konservierungsstoffen Auftauzeit 90 Min.
v ohne kiinstliche Aromen Standzeit 3 Tage
. ] ZERTIFIZIERT P Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff. o
. X . v/ ohne kiinstliche Farbstoffe
RSPO-1106204 > Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118
Milka Donut gefiillt servierfertig
Schoko-Donut mit einer zartschmelzenden MDM/Art.-Nr. 10225319/02293
Milch-Kakao-Fiillung und reichlich Milka Alpen- Stuckgewicht  65g
milch Schokolade in attraktiver Milka-Geback- Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
kapsel. Kartongewicht 3,120 kg
Palettierung 64 VE (8 VE/8 Lagen)
Auftauzeit 90 Min.
Standzeit 2 Tage
Milka Donut gefiillt SP einzelverpackt, servierfertig
Schoko-Donut mit einer zartschmelzenden MDM/Art.-Nr. 10225318/02292
Milch-Kakao-Fiillung und reichlich Milka Alpen- Stuckgewicht  65g
milch Schokolade. Einzeln verpackt in aufmerk- Kartoninhalt 48 St.
samkeitsstarker Milka-Verpackung. Kartongewicht 3,120 kg
Palettierung 64 VE (8 VE/8 Lagen)
Auftauzeit 90 Min.
Inkl. Gratis-Display in jedem Karton. Standzeit 3 Tage

Alle Donuts werden [hnen servierfertig geliefert und miissen nur noch aufgetaut werden.

1) B&B Filly Vanilli Donut undecorated wird mit dem Supply Chain Modell ,Mass Balance” (Gemischt) produziert.
2) Ausgenommen Donuts mit Milka und OREO.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von <25 °C bei offener Lagerung. Trocken lagern und vor Warme schiitzen.

OREO®, Milka® und Daim® sind eingetragene Marken der Mondeléz International Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt. 29



B&B Filly Red Velvet Donut

Donut mit aufmerksamkeitsstarkem Red Velvet- MDM /Art.-Nr.
Teig mit Kakao und dem natirlichem Farbstoff ~ Stiickgewicht

roter Beete. Gefillt mit einer Creme mit Vanille- Kartoninhalt

aroma, dekoriert mit weiller Fettglasur und Kartongewicht

Zuckerstiickchen mit Erdbeergeschmack. Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

B&B Filly CocoaCreme Donut

Mit leckerer Kakaocreme gefiillt, einer kakao- MDM /Art.-Nr.
haltigen Fettglasur Ulberzogen und einem Stiickgewicht

attraktiven Dekor mit Wellen aus weilSer Fett- Kartoninhalt

glasur. Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

B&B Filly Vanille Donut

Mit leckerer Vanillecreme gefiillt, in attraktiver MDM/ Art.-Nr.

Streifenoptik mit weiBer und kakaohaltiger Fett- Stiickgewicht

glasur. Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

B&aB Filly Vani Sprinkle Donut

Gefullt mit edler Vanillecreme, glasiert mit heller MDM/ Art.-Nr.

Fettglasur und dekoriert mit Milchschokoladen- Stiickgewicht

flocken. Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

B&B Filly Blueberry Donut

Mit fruchtiger Blaubeerfiillung und Glasur mit MDM/ Art.-Nr.

Blaubeergeschmack. Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

B&B Filly Green Apple Donut

Mit fruchtiger, leicht saurer Apfelfiillung und MDM/ Art.-Nr.

Glasur mit Apfelgeschmack. Stuickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

servierfertig

10248152 /00167
69g

48 St./4 Trays a 12 St.

3,312 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

3 Tage

servierfertig

10170251/ 00683
758

48 St./4 Trays a 12 St.

3,600 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

3 Tage

servierfertig

10083674 /89604
76 g

48 St./4 Trays a 12 St.

3,640 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

1Tag

servierfertig

10094751 / 89087
758

48 St. /4 Trays a 12 St.

3,600 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

1Tag

servierfertig

10242636 / 03088
67g

48 St. /4 Trays a 12 St.

3,216 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

3 Tage

servierfertig

10243309/03137
67g

48 St./4 Trays a 12 St.

3,216 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

3 Tage

30 Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von <25 °C bei offener Lagerung. Trocken lagern und vor Warme schiitzen.

B&B Filly Strawberry Donut

Gefullt mit Erdbeer-Fruchtzubereitung, dekoriert MDM/ Art.-Nr.

mit rosafarbener Fettglasur und roten Zucker- Stiickgewicht

perlen. Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

servierfertig
10193534 / 01619
70g
48 St. /4 Trays a 12 St.
3,360 kg
72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.
3 Tage

B&B Filly Berry Donut

Mit feiner Waldfrucht-Fillung, lberzogen mit MDM/ Art.-Nr.

einer hellen Fettglasur und dekoriert mit beeren- Stiickgewicht

farbigen Splits. Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

B&aB Filly Nut Donut

servierfertig
10083670 /89976
76g
48 St. /4 Traysa 12 St.
3,648 kg
72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.
3 Tage

Mit zartschmelzender Nougatcreme gefiillt MDM/Art.-Nr.

und mit gerésteten, gehackten Haselnilissen auf  Stiickgewicht

heller Fettglasur dekoriert. Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

B&B Crispy Caramel Donut

servierfertig
10083672 /89719
72g
48 St./4 Trays a 12 St.
3,450 kg
72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.
3 Tage

Mit zarter Karamellcreme gefiillt, mit kakao- MDM/Art.-Nr.

haltiger Fettglasur und crunchigen Crispies Stiickgewicht

dekoriert. Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

servierfertig
10083658/89471
65¢g
48 St./4 Trays a 12 St.
3,100 kg
72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.
3 Tage

31



TOPSELLER

UNDEKORIERTE DONUTS

B&B American Donut Dark servierfertig

Super softer Donut-Kérper mit Kakao, abgerun- MDM/Art.-Nr. 10245581 / 03318
det mit natlrlichem Vanillearoma. Perfekt fiir Stiickgewicht ~ 48¢g
individuelle Dekorationen. Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,304 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)

P4 Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 1 Tag (in der Verpackung)
VEGAN 3 Tage”™ (mit geeigneter

Glasur oder Fiillung)

B&B American Donut Red Velvet servierfertig

Donut mit aufmerksamkeitsstarkem, saftigem MDM/Art.-Nr. 10248153 /00168
Red Velvet-Teig mit Kakao und dem natirlichem Stiickgewicht ~ 45¢g
Farbstoff roter Beete. Perfekt fiir individuelle Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.

Dekorationen. Kartongewicht 2,160 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
L 4 Standzeit 1 Tag (in der Verpackung)
VEGAN 3 Tage”™ (mit geeigneter
~—

Glasur oder Fiillung)

B&B American Classic Donut servierfertig

Der Klassiker unter den American Donuts: nach MDM/Art.-Nr. 10094873 / 04275
traditioneller amerikanischer Rezeptur mit fein- Stiickgewicht  45g
poriger Gebackstruktur gebacken. Perfekt fir Kartoninhalt 96 St.
individuelle Dekorationen. Kartongewicht 4,300 kg
Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 1Tag

B&B American Soft Donut servierfertig

Super saftig und mit softer, groBporiger Geback- MDM/Art.-Nr. 10172749 / 00490

struktur, abgerundet mit einer feinen Vanille- Stiickgewicht ~ 45¢g
Note. Der ideale Soft Donut fiir kreative Dekor- Kartoninhalt 96 St.
ideen. Kartongewicht 4,300 kg
Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
L 4 Standzeit 1 Tag (in der Verpackung)
VEGAN 3 Tage”™ (mit geeigneter
~—

Glasur oder Fiillung)

B&aB Filly Vanilli Donut undecorated servierfertig

Donut mit feiner, gleichmaRiger Porung und MDM/Art.-Nr. 10094780 / 89287
zartem Body, gefillt mit einzigartig edler Stiickgewicht  65¢g
Vanillecreme. Die perfekte Basis fiir kostlich- Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.

attraktive Dekorvariationen. Kartongewicht 3,100 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 90 Min.
Standzeit: 1Tag

*Abweichung moglich durch Art der Fiillung, Dekoration und Lagerbedingung. Die Verantwortlichkeit fiir die Haltbarkeit des dekorierten und gefiillten Donuts liegt beim
Anwender. Baker & Baker kann keine Garantien flir die Haltbarkeit von uns unbekannten Glasuren und Fillungen geben, welche mit unserem Donut kombiniert werden.

Alle Donuts werden lhnen servierfertig geliefert und miissen nur noch aufgetaut werden.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von <25 °C bei offener Lagerung. Trocken lagern und vor Warme schiitzen.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht berticksichtigt werden mégliche Kreuzkontaminationen
32 wahrend der Produktion. Genaue diatische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. Serviervorschlag 33



UNGEFULLTE DONUTS

)

Milka Herz Donut servierfertig
Extra-softer Donut in Herzform, dekoriert mit MDM/Art.-Nr. 10248275/00175
zartschmelzender Milka Alpenmilch Schokolade Stiickgewicht 53 g

in attraktiver Milka-Gebackkapsel Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.

Kartongewicht 2,544 kg
Palettierung 64 VE (8 VE/8 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.

Standzeit 3 Tage

B&B Black Donut servierfertig

Dekoriert mit glanzender, kakaohaltiger Fett- MDM/Art.-Nr. 10083621 /88417
glasur. Stiickgewicht  52¢g
Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,500 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage

B&B Pinky Donut servierfertig

Dekoriert mit einer aufmerksamkeitsstarken MDM/Art.-Nr. 10167101/00450
Fettglasur mit Erdbeergeschmack und weiRen Stiickgewicht  55g
Zuckerstreuseln. Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,640 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage

B&B Party Sprinkle Donut servierfertig

Dekoriert mit heller Fettglasur und bunten MDM/Art.-Nr. 10083710/88657
Zuckerstreuseln. Stiickgewicht  55g
Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,640 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage

B&B Donut Heart servierfertig

Saftiger Donut in Herzform mit einer pinken MDM/Art.-Nr. 10240284 / 01967
Glasur und weilRen Zuckerstreuseln dekoriert. Stuickgewicht  52g
Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,496 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)

<7
VEGAN Auftauzeit 60 Min.
~ Standzeit 3 Tage

Alle Donuts werden lhnen servierfertig geliefert und miissen nur noch aufgetaut werden.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von <25 °C bei offener Lagerung. Trocken lagern und vor Warme schiitzen.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht beriicksichtigt werden mégliche Kreuzkontaminationen
wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation.

Milka® ist eine eingetragene Marke der Mondeléz International Unternehmensgruppe und wird in Lizenz genutzt. 35
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B&B Pink Sprinkle Donut servierfertig B&B Kids Crunch Donut servierfertig
Super-softer Donut dekoriert mit einer fruchti- MDM/Art.-Nr. 10246708 /00119 Uberzogen mit einer weilen Fettglasur und MDM/Art.-Nr. 10083690/90381
gen Glasur mit Erdbeergeschmack, dekoriert mit Stiickgewicht  55g mit buntem Schokolinsenbruch dekoriert. Stuckgewicht 57 g
bunten Zuckerstreuseln. Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St. Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,640 kg Kartongewicht 2,736 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen) Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 60 Min. Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage Standzeit 3 Tage

B&B Pink Velvet Donut serviefertig B&B Black Crumble Donut servierfertig
Super-softer Donut dekoriert mit einer fruchtigen MDM/Art.-Nr. 10241750/03046 Dekoriert mit einer kakaohaltigen Fettglasur MDM/Art.-Nr. 10083620/88656
Glasur mit natiirlichem Erdbeergeschmack, deko- Stiickgewicht  55g und dragierten Schokoladenflocken. Stiickgewicht  55g
riert mit weilen Zuckerstreuseln. Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St. Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,640 kg Kartongewicht 2,640 kg
U TS Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen) Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
VEGAN 85 % Auftauzeit 60 Min. Auftauzeit 60 Min.
~ ) o Standzeit 3 Tage Standzeit 3 Tage

B&B Dark Choc Donut servierfertig B&B White Donut servierfertig
Super-softer Donut dekoriert mit einer Glasur aus MDM/Art.-Nr. 10241793 /03053 Dekoriert mit einer weilen Fettglasur und MDM/Art.-Nr. 10172504 /00806
echter Belgischer Schokolade (70 % Kakaoanteil). Stiickgewicht ~ 54¢g weillen Schokoladenstiickchen. Stiickgewicht  55g
Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St. Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,592 kg Kartongewicht 2,640 kg
7 Made Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen) Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 60 Min. Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage Standzeit 3 Tage
Kakao
B&B Sour Lemon Donut servierfertig B&B Sugar Donut servierfertig
Donut mit gelber Zitronenglasur und sauren, MDM/Art.-Nr. 10239682/01931 Rundum attraktiv, mit gefrier- und taustabilem MDM/Art.-Nr. 10083735 /88655
bunten Zuckerstreuseln. Stiickgewicht  55g Zucker dekoriert. Stiickgewicht ~ 48¢g
Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St. Kartoninhalt 48 St./4Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,640 kg Kartongewicht 2,300 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen) - Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 60 Min. VEGAN Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage ~ Standzeit 3 Tage

B&B Bubble Gum Donut servierfertig
Donut mit Kaugummigeschmack mit rosafarbe- MDM/Art.-Nr. 10239797/01936 I N I D O N U T S
ner Zuckerglasur und blauem Zuckerdekor. Stiickgewicht  55g
Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 2,640 kg

Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen) B&B Mini Donut Filly Mix Box servierfertig
Auftauzeit 60 Min.
Standzeit 3 Tage Gefiillte Mini-Donuts im platzsparenden Mix- ~ MDM/Art.-Nr. 10223731/35010

Karton: Stiickgewicht  @32g

Kartoninhalt 60 St./3 Trays a 20 St.
Kartongewicht 1,900 kg

Palettierung 88 VE (8 VE/11 Lagen)

o . ) « B&B Filly Choc-Hazelnut
B&B American Chocolate Donut servierfertig « B&B Filly Strawberry (ohne Titanoxid)
- B&B Filly Caramel

Saftiger Donut nach original amerikanischer ~ MDM/Art.-Nr. 10094717 / 88292 é,:‘::j:;ft't iOT:A'”‘
Rezeptur mit edlem Dekor aus Vollmilchschoko- Stuckgewicht 56g g
lade und Milchschokoladenstiickchen. Kartoninhalt 48 St. /4 Trays a 12 St

Kartongewicht 2,680 kg
Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 60 Min.

Standzeit 3 Tage

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von <25°C bei offener Lagerung. Trocken lagern und vor Warme schiitzen.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht beriicksichtigt werden mégliche Kreuzkontaminationen
wahrend der Produktion. Genaue diatische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation.
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY ——

BOO°MIES

Freude in jedem Biss

 Echte Genusserlebnisse: aufregend
neue Geschmackskombinationen

 Attraktives Wertschopfungspotenzial:
Boomies™ begeistern trendorientierte
Konsumenten jeden Alters

* Attraktive Duo-Toppings: flir echte Blickfange
¢ Kostlich gefiillt: 12-Punkt-Fillung fir Rundum-Genuss

* Optimal verpackt mit 4 Trays: einfach einzeln
entnehmen, auftauen & servieren

7/
(V CLEAN LABEL

v/ ohne Eier

Alle Baker & Baker Boomies™ werden in einer Produktionsstdtte hergestellt, die
entsprechend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemaR dem Supply
Chain Modell ,Segregated” (Zertifiziert) produziert (enthalt zertifiziertes, nach-
haltiges Palmél). https.//rspo.org/members/5395

TAINg, ™
0% 8,
) o

0

v/ mit zertifiziertem Palmal

%10 yads

§

z

5
k)

v/ ohne Zusatz von kiinstlichen
Konservierungsstoffen

v/ ohne kiinstliche Aromen

ZERTIFIZIERT P Informationen zu vegetarischen /veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff.
und Farbstoffe

RSPO-1106204 P Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118

B&B Vanilla Dark Choc Boomie servierfertig

Boomie™ mit einer vollmundigen Vanille-Creme- MDM/Art.-Nr. 10248224 /00173
flllung und einer weiBen Fettglasur dekoriert Stiickgewicht 77 g

mit dunklen Schokoladensplittern. Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Kartongewicht 3,696 kg

Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 90 Min.

Standzeit 3 Tage

B&B Salted Caramel Boomie servierfertig

Boomie™ mit einer kostlich-cremigen Salted MDM/Art.-Nr. 10246295/00106
Caramel-Fiilllung und einer Glasur mit Salted Stiickgewicht 77 g
Caramel-Geschmack. Dekoriert mit knusprigen Kartoninhalt 48 St./4 Trays a 12 St.
Karamell-Toffee-Perlen. Kartongewicht 3,696 kg

iy Palettierung 72 VE (8 VE/9 Lagen)
g % Auftauzeit 90 Min.

vt Standzeit 3 Tage

Alle Boomies™ werden lhnen servierfertig geliefert und miissen nur noch aufgetaut werden.

38 Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von <25 °C bei offener Lagerung. Trocken lagern und vor Warme schiitzen.

B&B Berry Citrus Boomie

¢ Erdbeere und Brombeere und einem Spritzer
SRR C / Grapefruit und Zitrone, liberzogen mit einer
r'?‘//- . ) \\‘{,‘\’ Glasur mit Joghurtgeschmack.
/ Dekoriert mit rosa Wellen. N <N
el & @
- Qu

ew
it y
7 uecss

I
B&B Cocoa Orange Boomie

.,));l):):) \fk\“. Boomie™ mit einer erfrischenden Fillung aus

sz0t>

Boomie™ mit einer dunklen Kakaocreme-Fuil-
lung, liberzogen mit einer Glasur mit Orangen-
geschmack und dekoriert mit dunklen Wellen.

@m r/&/},

MDM /Art.-Nr.
Stlickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

MDM /Art.-Nr.
Stlickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

servierfertig

10246292 /00105
778

48 St./4 Trays a 12 St.
3,696 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

3 Tage

servierfertig

10246038 / 00104
778

48 St. /4 Trays a 12 St.
3,696 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
90 Min.

3 Tage
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‘ Baker & Baker

PREMIUM COOKIES

Mehr Infos zu unserem Black Label Produktkonzept auf Seite 14 oder 25.

Genuss der Extraklasse SERVIERFERTIGE COOKIES

Ausgewahlte Premium-Zutaten:
hochwertige Zutaten & angesagte

- B&B BL Salted Caramel Pecan Nut Cookie Baked 72 g servierfertig
Geschmackskompositionen
. . o v .i" Cookie-Teigling aus hellem Miirbeteig mit zartem MDM/Art.-Nr. 10247907 /00138
Immer verfiihrerisch: : -5-’_?’: -r“;'L Vanillegeschmack, mit cremigen Salz-Karamell- Stiickgewicht  72¢g
; ; - - ¥ stlickchen und knackige Pekanniissen. Kartoninhalt 30 St./10*3 Flow-Wrap
b - - L]
innen soft & aulen extra knu prig r 'q % In optimierter Unterverpackung (3er-Pack). Kartongewicht 2,160 kg

/ R Palettierun 150 VE (15 VE/10 Lagen)
. Yo i R e, g g
Perfekte Standzeit: ' e @’@g Auftauzeit 60 Min.

noch am 5. beziehungsweise 7. Tag o Vg Standzeit 7 Tage
unwiderstehlich lecker

19

-

/X BACKFERTIGE COOKIES

v/ ohne Eier & Phosphate 1)

Q&SWN"‘?(;M Alle Baker & Baker Black Label Cookies werden in einer Produktionsstatte her- v mi i .
& % gestellt, die entsprechend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemiR mit zertifiziertem Palmal
E&o 5 dem Supply Chain Modell ,Segregated” (Zertifiziert) produziert (enthélt zer- v’ ohne Zusatz von kiinstlichen
‘Rspo’ tifiziertes, nachhaltiges Palmél). https://rspo.org/members/5395 Konservierungsstoffen » B&B BL Caramel Pecan Nut Cookie Puck 80 g backfertig
ZERTIFIZIERT P Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff. ¥/ ohne kiinstiiche Aromen J( . .
4-0764-16-100-05 P Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf 5. 118 v/ ohne kiinstliche Farbstoffe ' -~ p H,' Loa 3 Cookie-Teigling aus hellem Murbeteig mitzar- ~ MDM/Art.-Nr. 10246514/00110
@ tem Vanillegeschmack, abgerundet mit feinen Stuckgewicht 80g
L @ . » Karamell- und edlen Pekannussstiickchen. Kartoninhalt 60 St.
% el ™ i Kartongewicht 4,800 kg
R 4 Palettierung 120 VE (12 VE/10 Lagen)
s W Backzeit/°C ~ 15-17 Min./160—170°C
Standzeit 5 Tage

e~ B&B BL Raspberry White Choc Cookie Puck 80 g backfertig
. #acly
4 Y = =y Cookie-Teigling aus hellem Mirbeteig mit zartem MDM/Art.-Nr. 10246518/00111
i AR Vanillegeschmack, verfeinert mit aromatischen Stuckgewicht 80g
1 B - 8 Himbeer- und weien Schokoladenstiickchen. Kartoninhalt 60 St.
Y .;_, Kartongewicht 4,800 kg
ol = A Palettierung 120 VE (12 VE/10 Lagen)

Backzeit/°C 15—17 Min./160-170°C
Standzeit 5 Tage

backfertig
y _ Cookie-Teigling aus hellem Miirbeteig mit zartem MDM/Art.-Nr. 10246519/00112
] oy " Vanillegeschmack, veredelt mit hochwertigen Stuckgewicht  80g
-’ p - Macadamia- und weil3en Schokoladenstiickchen. Kartoninhalt 60 St.

Kartongewicht 4,800 kg

Palettierung 120 VE (12 VE/10 Lagen)
Backzeit/°C 15—17 Min./160-170°C
Standzeit 5 Tage

Alle servierfertigen Black Label Cookies miissen nur noch aufgetaut werden.

1) Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion méglich
Abbildungen zeigen gebackene Produkte. Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhangig von den betrieblichen Bedingungen.
Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 18 —25 °C. Trocken lagern und vor Warme schiitzen. 41
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY ——

SERVIERFERTIGE COOKIES

AMERICAN COOKIES -
Gebackener Cookie aus schokoladigem Miirbeteig
mit zartem Vanillegeschmack. Mit weiRen, dunk-
len und Vollmilchschokoladenstiicken.

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt

In optimierter Unterverpackung IR I

R P, Palettierung
. . . (3er-Pack). @z ,,;/}‘; i
COOkles Slnd o g < Auftauzeit
o Standzeit

Wachstumssegment

 Original American Cookie-Genuss: ! 0 AL S TS E T SO LT

aufden knusprig und innen ,,chewy*”

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht

Gebackener Cookie aus hellem Miirbeteig mit
zartem Vanillegeschmack und kostlichen Voll-
milchschokoladenstiicken.

Trendgerechtes Portfolio: back- und

In optimierter Unterverpackung

servierfertige Cookies (3er-Pack) gues,  Palettierung
' g K Auftauzeit
) Standzeit

Einfaches Handling: nur auftauen
oder leicht zu backen

BCB Double Choc Cookie SP

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

Softer, gebackener Cookie aus dunklem Mirbe-
teig mit Vanillenote sowie weiflen und dunk-
len Schokoladenstiickchen, einzeln verpackt.

Cv\ CLEAN LABELY

Alle Baker & Baker Cookies® werden in einer Produktionsstatte hergestellt, die ent- v/ ohne Eier und Phosphate 2)
sprechend den Vorgaben des RSPO zertifiziert ist und gemaR dem Supply Chain
Modell ,Segregated” (Zertifiziert) bzw. ,Mass Balance* (Gemischt) produziert
(erhoht die Produktion von zertifiziertem, nachhaltigem Palmaol).

https://rspo.org/members/5395
P Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff.
P Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118

TAIN, ™
e
3 ‘o

0

v mit zertifiziertem Palmal

/' ohne Zusatz von kiinstlichen Inkl. Gratis-Display in jedem Karton.

Konservierungsstoffen

%70 s

&

e

%
)

v/ ohne kiinstliche Aromen

ZERTIFIZIERT
4-0764-16-100-05

v/ ohne kiinstliche Farbstoffe

BCB Rich Choc Cookie SP

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit
Standzeit

Softer, gebackener Cookie aus hellem Mirbeteig
mit Vanillenote sowie mit dunklen Schokoladen-
stlickchen, einzeln verpackt.

Inkl. Gratis-Display in jedem Karton.

Sauerstoffaustausches

Alle servierfertigen Cookies muissen nur noch aufgetaut werden.

3) Kunstoffreduktion von 65gauf6g.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 1825 °C. Trocken lagern und vor Warme schiitzen.

servierfertig

10083616 /89762

728

48 St./16*3 Flow-Wrap
3,456 kg

99 VE (9 VE/11 Lagen)
60 Min.

7 Tage

servierfertig

10083615/89761

72g

48 St./16*3 Flow-Wrap
3,456 kg

99 VE (9 VE/11 Lagen)
60 Min.

7 Tage

einzelverpackt, servierfertig

10208468 /01569
758

66 St.

4,950 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
60 Min.

10 Tage

einzelverpackt, servierfertig

10208469/01568
75¢g

66 St.

4,950 kg

72 VE (8 VE/9 Lagen)
60 Min.

10 Tage

Einfach optimal verpackt!

* 16 Flow-Wraps mit jeweils 3 Cookies im
gebrandeten Karton fur weniger Abschriften

* Frischere Cookies aufgrund des niedrigeren

* 90% Kunststoffreduktion® durch Umstellung
auf Flow Wrap-Verpackungen

1) Ausgenommen B&B Fruit Flapjack 80 g und B&B Triple Chocolate Shortbread 70g. 2) Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion moglich.
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BACKFERTIGE COOKIES

B&B White Choc Cookie Puck 50 g backfertig

TOPSELLER

TOPSELLER

Cookie-Teigling aus hellem Mirbeteig mit zar- MDM/Art.-Nr. 10241748 /03044
---------- tem Vanillegeschmack und weien Schokoladen- Stuckgewicht  50g
stiickchen Kartoninhalt 90 St.

B&B Triple Choc Cookie Puck 80g backfertig Kartongewicht 4,500 kg
Palettierung 120 VE (12 VE/10 Lagen)

Backzeit/°C 11-13 Min./160—-170°C
Standzeit 5 Tage

Cookie-Teigling aus schokoladigem Mirbeteigmit ~ MDM/Art.-Nr. 10187083 /89239
zartem Vanillegeschmack, mit weil3en und dunk- Stiickgewicht 80g

len und Vollmilchschokoladenstiicken. Kartoninhalt 96 St.

Kartongewicht 7,680 kg

Palettierung 84 VE (12 VE/7 Lagen)
Backzeit/°C 15—-17 Min./160—-170°C
Standzeit 5 Tage

B&B Chocolate Chunk Cookie Puck 80 g backfertig

Cookie-Teigling aus hellem Murbeteig mit zartem MDM/Art.-Nr. 10186959 /89240
Vanillegeschmack und Vollmilchschokoladen- Stiickgewicht  80g

stlicken. Kartoninhalt 96 St.

Kartongewicht 7,680 kg

Palettierung 84 VE (12 VE/7 Lagen)
Backzeit/°C 15—17 Min./160—-170°C

B&B Dark Choc Cookie Puck 50 g backfertig

Cookie-Teigling aus kraftig schokoladigem Mdir- MDM/Art.-Nr. 10241745/03043

beteig mit zartem Vanillegeschmack und knacki- Stuckgewicht  50g

gen dunklen Schokoladenstiickchen. Kartoninhalt 90 St.
Kartongewicht 4,500 kg

e” Palettierung 120 VE (12 VE/10 Lagen)
VEGAN Backzeit/°C 11-13 Min./160—170°C
~ Standzeit 5 Tage

B&B Fruit Flapjack 80 g backfertig

Standzeit > Tage Fruchtiges, energiereiches Haferflockengeback MDM/Art.-Nr. 10142458/02846
mit einem Mix aus Haferflocken, Sonnenbumen- Stuckgewicht 80g
kernen, Cranberries und Sultaninen. Kartoninhalt 60 St.

Backzeit/°C 13-15 Min./165 °C
Standzeit 3 Tage

B&B Triple Chocolate Shortbread 70 g backfertig

Mirbeteigrezeptur nach klassischer Art mit einer MDM/Art.-Nr. 10191213/05073
Komposition aus Milch- und dunklen Schoko- Stuckgewicht 70g
ladenstiickchen sowie weiBer Schokolade. Kartoninhalt 60 St.

B&B Dark Choc Cookie Puck 80 g backfertig Kartongewicht 4,200 kg
Palettierung 150 VE (10 VE /15 Lagen)

Backzeit/°C 14 Min./160°C
Standzeit 3 Tage

B&B Oat & Raisin Cookie Puck 80 g backfertig Kartongewicht 4,800 kg
Palettierung 150 VE (10 VE/15 Lagen)

Cookie-Teigling aus hellem Mirbeteig mit safti- MDM/Art.-Nr. 10246801/00141
gen Rosinen und kernigem Hafer, verfeinert mit Stuickgewicht  80g
Zimt. Kartoninhalt 96 St.
Kartongewicht 7,680 kg
e” Palettierung 84 VE (12 VE/7 Lagen)
@ Backzeit /°C 15—-17 Min./160—-170°C
~ Standzeit 5 Tage

Cookie-Teigling aus kraftig schokoladigem MDM/Art.-Nr. 10244545/03314
Mirbeteig mit zartem Vanillegeschmack mit Stuickgewicht  80g
knackigen dunklen Schokoladenstiickchen. Kartoninhalt 96 St.

) Kartongewicht 7,680 kg
6’ Palettierung 84 VE (12 VE/7 Lagen)
VEGAN
~—
B&B Milk Choc Cookie Puck 50 g backfertig

Backzeit/°C 15-17 Min./160—-170°C
Standzeit 5 Tage

B&B Fruit Flapjack 80 g

Cookie-Teigling aus hellem Mirbeteig mit zar- MDM/Art.-Nr. 10241749 /03045 e e e Gefrorene Teiglinge bei 165 °C
tem Vanillegeschmack und kostlichen Milch-  Stiickgewicht  50g fur etwa 13 - 15 Min. im vor-
schokoladenstiickchen. Kartoninhalt 90 St. geheizten Backofen backen.

Kartongewicht 4,500 kg AnschlieBend ca. 60 Min aus-

Palettierung 120 VE (12 VE/10 Lagen) kuhlen lassen.

Backzeit/°C 11-13 Min./160—170°C

Standzeit 5 Tage

Abbildungen zeigen gebackene Produkte.

VORBEREITEN

Gefrorene Teiglinge nach Be-
darf aus dem Karton nehmen
und mit ausreichenden Ab-
standen auf ein mit Backmat-
ten ausgelegtes Backblech
legen.

BACKEN

80-g-Cookies: bei 160—-170 °C
im vorgeheizten Backofen fir
etwa 15—17 Min. backen

50 g-Cookies: bei 160—170 °C
im vorgeheizten Backofen fiir
etwa 11 —13 Min. backen

OFENFRISCHER GENUSS!

Die Cookies auf dem Back-
blech ca. 60 Min. auskihlen
lassen bis die Schokolade im
ganzen Cookie vollkommen
fest geworden ist.

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhangig von den

B&B Triple Chocolate
Shortbread 70 g

Ca. 5 Minuten auf dem Backblech
auftauen. Danach bei 160 °C fir
etwa 14 Min. im vorgeheizten
Backofen backen. AnschlieRend
ca. 60 Min. auskiihlen lassen.

betrieblichen Bedingungen. Temperaturvorgabe fiir Heilluftofen.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 1825 °C. Trocken lagern und vor Warme schiitzen.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht beriicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen
wahrend der Produktion. Genaue diatische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. 45
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY —— B&B Moelleux Brownie Chocolate geschnitten, servierfertig
Der klassische, saftig-schokoladige Gourmet- MDM/Art.-Nr. 10185741/00139
Brownie fur den unwiderstehlichen Genuss- Stuckgewicht 83 g
moment. Kartoninhalt 120 St./4 Platten a 30 St.
Kartongewicht 10,000 kg
Palettierung 54 VE (6 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 90—120 Min.
Standzeit 7 Tage
Eine ge nussvolle B&B Brownie Star Topping Nuts geschnitten, servierfertig
1 = Der verfuhrerische Brownie mit Pekannuss- MDM/Art.-Nr. 10185949 /00055
SO rt Ime ﬂtS € rga nzun g stiickchen in Teig und Topping. Stuckgewicht 83 g 2
Kartoninhalt 120 St./4 Platten a 30 St. 5
o o
 Bewihrte Baker & Baker Premium-Qualitit: g:{:ft?ffu"xght ;Z’SCE’(E;‘%E /9 ager} &
extra schokoladig & super-saftig Auftauzeit 90-120 Min.
Standzeit 7 Tage

¢ Beliebtes ,,American Genussrezept®: typisch
amerikanischer Schokoladenkuchen

B&B Brownie Star Minis geschnitten, servierfertig
‘ UmfangreIChes Portfolio fur-leden Anlass: Leckere Brownie Mini-Bites mit Pekannuss- MDM/Art.-Nr. 10188671/00124
geschnitten, ungeschnitten oder mit Topping stiickchen im Teig. Ideal fir den Verzehr unter-  Stiickgewicht  ca.20g

wegs und fir Buffets. Kartoninhalt 480 St./4 Platten a 120 St.
Kartongewicht 10,000 kg

GroBe: ca. 3x3cm pro Mini Palettierung 54 VE (6 VE/9 Lagen)

» Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff. eI 20— 120 Min.

Standzeit 7 Tage

P Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118

B&B Brownie Star Full Tray ungeschnitten, servierfertig
Der verlockende Brownie mit knackigen Pekan- MDM/Art.-Nr. 10185729/00061
nussstlickchen ist auch als Plattenkuchen erhalt- Stuckgewicht 2500 g
lich. Fur individuelle PortionsgréfRen und -for- Kartoninhalt 4 Platten, ungeschnitten
men. Kartongewicht 10,000 kg
Palettierung 54 VE (6 VE/9 Lagen)
Auftauzeit 90-120 Min.
Standzeit 7 Tage

B&B Brownie Star SP einzelverpackt, servierfertig

Saftiger Gourmet-Brownie mit extra viel Schoko- MDM/Art.-Nr. 10219987 /19051
lade (27 %) und Pekannussstiickchen im Teig. Stiickgewicht ~ 65g
Kartoninhalt 100 St.
Kartongewicht 6,500 kg
Palettierung 48 VE (6 VE/8 Lagen)
Auftauzeit 90-120 Min.
Standzeit 12 Tage

Alle Brownies werden lhnen servierfertig geliefert und mussen nur noch aufgetaut werden.
Nach dem Auftauen zum Erhalt der Produktqualitdt unbedingt abgedeckt lagern.

Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C. Ausgenommen Brownie Star SP. 47



Baker & Baker

¥ PN | L\ KUCHEN

_.\\._

Backkompetenz, die man schmeckt

Kuchen bleiben Klassiker: ob modern oder eher traditionell.
Unser Kuchensortiment aus vielen unwiderstehlichen Sorten
bietet Ihren Kunden den vollen Genuss.

 Authentische Kuchenspezialitaten
« Attraktive, handwerkliche Optik

o Beste Baker & Baker-Qualitat

49
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TOPSELLER
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY ——

TORTEN ¢ KUCHEN

Was macht unsere
Kuchen einzigartig?

* Attraktiv: unwiderstehliche Hingucker
mit viel Liebe zum Detail

¢ Einfaches Handling:
nur auftauen & servieren

* Perfekt portionierbar: alle Produkte
sind bereits vorgeschnitten

» Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff.
» Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118

A”e Kuchen
sind gefroren

einzeln
entnehmbpay

LORBEN

B&B Kasetorte 12P

Premium-Kasetorte mit hochwertiger, cremiger MDM /Art.-Nr.

Kasemasse auf krossem Buttermiirbeteig. Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit

Standzeit

B&B Windbeuteltorte 12P

Unwiderstehliche Tortensensation mit gefiillten MDM /Art.-Nr.
Mini-Windbeuteln und Schlagsahne, gebettet Stiickgewicht
auf softem Mirbeteig mit Kirschfillung. Kartoninhalt
Nach dem Auftauen das Produkt KartongeW|cht

gekuhlt bei max. 7 °C aufbewahren. Palettierung
Auftauzeit

Standzeit

*Bitte beachten: 1 Tag Standzeit bei 18 — 25 °C Raumtemperatur.

50 Stand- und Auftauzeit sind Richtwerte und abhangig von den betrieblichen Bedingungen.

geschnitten, servierfertig

10193277 /01607

200 g

12 St./1 Torte

2,400 kg

216 VE (12 VE /18 Lagen)
600 Min. (4—7 °C)

420 Min. (18—25 °C)

2 Tage bei 4-7 °C*

geschnitten, servierfertig

10193239/01587

138¢g

12 St./1 Torte

1,650 kg

216 VE (12 VE /18 Lagen)
720 Min. (4—7 °C)

2 Tage bei 4-7 °C

B&B Apfel-Pecannuss-Torte 12P geschnitten, servierfertig

Schon jetzt ein Klassiker: Saftige Apfelmasse auf
softem Buttermirbeteig, belegt mit aromati-
schen Pekanniissen und abgerundet mit einem

feinen Zimtgeschmack.

MDM/ Art.-Nr.
Stiickgewicht
Kartoninhalt
Kartongewicht
Palettierung
Auftauzeit

Standzeit

10193244 /01588

208 ¢g

12 St./1 Torte

2,500 kg

216 VE (12 VE/18 Lagen)
720 Min. (4—7 °C)

360 Min. (18—25 °C)

3 Tage bei 4—-7 °C*




B&:B Classic Carrot Cake 10P geschnitten, servierfertig B L E C H KU C H E N

Extra-saftig und verfiihrerisch im Geschmack MDM/Art.-Nr. 10214244 /60080
mit Karotten, Frischkdase, Walniissen, Kokos- Stuckgewicht  125g

raspeln, dekoriert mit Zuckerglasur und Pista- Kartoninhalt 10 St./1 Torte . . ]
zienstiicken. Kartongewicht 1,250 kg B&:B Pflaumen-Walnuss-Kuchen 20P geschnitten, servierfertig

Palettierung 216 VE (12 VE/18 Lagen)

Auftauzeit 480 Min. (4—7 °C) Die verfuhrerische Genussvariation aus krossem MDM/Art.-Nr. 10193197 /01577
360 Min. (1825 °C) Mirbeteig, fruchtigen Pflaumenhalften und aro- Stuickgewicht 133 g
Standzeit 5 Tage bei 4-7 °C* matischen Walnussstiickchen. Kartoninhalt 40 St./2 Trays a 20 St.

Kartongewicht 5,300 kg
Palettierung 72 VE (6 VE/12 Lagen)

B&B Mousse au Chocolat Torte 12P geschnitten, servierfertig Auftauzeit T, (67 1)
240 Min. (18—25 °C)
. H — O %
Schokotraum aus kostlichem Mousse au Choco- MDM/Art.-Nr. 10193237 /01585 SEE R SEFAlEE-S
lat und saftiger Schokoladenriihrmasse, veredelt Stuckgewicht 133 g
mit feinstem Kakaopulver. Kartoninhalt 12 St./1 Torte . . ]
Kartongewicht 1,600 kg B&B Butterkuchen geschnitten, servierfertig
Nach dem Auftauen das Produkt X ’
geklhlt bei max. 7 °C aufbewahren. Palett'erung 216 VE (12 VE/18 Lagen) 2
Auftauzeit 720 Min. (4—7 °C) Saftiger Butterkuchen aus lockerem Hefeteig MDM/Art.-Nr. 10083628 /88053 = E
Standzeit 2 Tage bei4-7 °C mit einer Auflage aus Butter und gehobelten Stuckgewicht  44g £ g
Mandeln. Kartoninhalt ~ 48St./6 Platten a 8 St. ° X
Kartongewicht 2,100 kg
B&B Waldfruchttorte 12P geschnitten, servierfertig Palethergng 120 VE (8 VE./15 Lagen)
Auftauzeit 360—720 Min. (4—7 °C)
120 Min. (18—25 °C)

Das fruchtige Tortenerlebnis mit cremig-feiner MDM/Art.-Nr. 10193240/01586

Fruchtsahne und fruchtigen Waldbeeren auf Stuckgewicht  125g standzeit 2 Tage bei 18-25°C
einem Mirbeteigboden. Kartoninhalt 12 St./1 Torte
Nach dem Auftauen das Produkt Kartongewmht 1,500 kg
gekiihlt bei max. 7 °C aufbewahren. Palettierung 216 VE (12 VE/18 Lagen)
Auftauzeit 720 Min. (4—7 °C)
Standzeit 2 Tage bei4-7 °C

LOAF CAKES

B&B newClassic Marble Loaf Cake geschnitten, servierfertig

Soft-saftiger Marmor-Riihrkuchen mit kakao- MDM/Art.-Nr. 10170510/00367
haltiger Fettglasur und schokoladiger Marmo- Stuickgewicht  75g
rierung. Kartoninhalt 25 St.

Kartongewicht 1,875 kg

Palettierung 180 VE (12 VE /15 Lagen)

Auftauzeit 60—90 Min.
Standzeit 1Tag
B&B newClassic Lemon Loaf Cake geschnitten, servierfertig

Saftig-frischer Zitronenrihrkuchen mit zart- MDM/Art.-Nr. 10170509/00366
gelber Glasur und feiner Zitronennote. Stuickgewicht  75g
Kartoninhalt 25 St
Kartongewicht 1,875 kg
Palettierung 180 VE (12 VE /15 Lagen)
Auftauzeit 60—90 Min.
Standzeit 1Tag

*Bitte beachten: 1 Tag Standzeit bei 18 — 25 °C Raumtemperatur.
CLEAN LABEL ]

Alle Kuchen werden Ihnen servierfertig geliefert und missen nur noch aufgetaut werden.

v/ ohne Zusatz von kiinstlichen

Die Auftauzeiten konnen je nach Produkt variieren. Die Auftauzeiten der Torten und Blechkuchen betragen zwischen Konservierungsstoffen

6—12 Stunden. Wir empfehlen, die Produkte im Kihlschrank oder Kiihlhaus bei max. 7 °C am Vortag des Verzehrs aufzutauen.
Nach dem Auftauen zum Erhalt der Produktqualitat unbedingt abgedeckt lagern.

v/ ohne kiinstliche Aromen

Stand- und Auftauzeit sind Richtwerte und abhangig von den betrieblichen Bedingungen.
52 Die Standzeiten der Loaf Cakes gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.
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Snack-Genuss rund um die Uhr

Der AufSer-Haus-Snack-Markt wachst stetig und attraktive
Snack-Formate fur die Zwischenverpflegung sind gefragter
denn je. Wir haben die perfekten Antworten auf die gestie-
gene Snack-Nachfrage lhrer Kunden.

Abwechslungsreiches Snack-Angebot fiir jeden
Geschmack

« Erweiterung der Kernzeiten auf den ganzen Tag

« Gelingsichere Produkte in Premium-Qualitat
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY —— B&B Sesam Bagel vorgebacken
o Bagel mit Sesam-Topping. Der Klassiker fiir MDM/Art.-Nr. 10234834/01664
w viele Belegvarianten. Stiickgewicht  85g
= Kartoninhalt 44 St.
AMERICAN BAGEL 5 puetieung 56 Ve
o - Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
d <7 Backzeit/°C  ca.2 Min./180—200 °C
VEGAN Auftauzeit ca. 15-30 Min.
Standzeit 1Tag
Eine wachsende B&B Malzkorn Bagel vorgebacken
S nac k A |te n at Ive - Bagel mit kraftigem Malzgeschmack, kernigen MDM/Art.-Nr. 10234830/01660
w Haferflocken, Leinsamen und mit Stilickgewicht 100 g
) = o B } :
o Absatzstark: Trendsegment mit @ Sesam-Leinsamen-Topping. Kartonlnha!t 44 St.
) e 4 Kartongewicht 4,400 kg
kreativen Belegvariationen o <7 Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
@ Backzeit/f’C ca.2 Min./l?O—ZOO °C
« Original: amerikanische Rezepturen in — ;\:af:?l:z?t't ;aT':gS_m Min.
bester Baker & Baker-Qualitat fur eine
handwerkliche Optik
B&B Natur Bagel vorgebacken
* Frisch & vielseitig: Bagels mit unterschiedlichen
. .0 . . Unser Klassiker mit einer saftigen Krume MDM/Art.-Nr. 10234810/01647
Topplngs flr die Frischetheke / E und einzigartigem Glanz. Stiickgewicht  85g
b Kartoninhalt 44 st
v CLEAN LABEL W Kartongewicht 56 VE (8 VE/7 Lagen)
g P4 Palettierung 3,740 kg
v VEGAN o Backzeit/°C  ca.2 Min./180—200 °C
v ohne Zusatz von Palmal VEGAN Auftauzeit ca. 15—30 Min.
v ohne Zusatz von kiinstlichen — Standzeit 1Tag
Konservierungsstoffen
v/ ohne kiinstliche Aromen
» Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff. V ohne kinstliche Farbstoft
> Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118 onne instiche rarbstote J B&B Kraftkorn® Malzbagel vorgebacken
Bagel mit hochwertigen Zutaten wie Malz- MDM/Art.-Nr. 10234832 /01662
mehlen, Sonnenblumenkernen und Leinsamen. Stuckgewicht  100g

Kartoninhalt 44 st.
Kartongewicht 4,400 kg

B Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
<7 Backzeit/°C  ca.2 Min./180—200 °C
Vi‘ii" Auftauzeit ca. 15—30 Min.
Standzeit 1Tag

B&B Everything Bagel vorgebacken
Besonders wiirziger Bagel durch Topping MDM/Art.-Nr. 10234831/01661

aus Sesam, Mohn, Zwiebeln Stiickgewicht 90 g

und Knoblauch. Kartoninhalt 44 st.

Kartongewicht 3,960 kg
Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)

<7 Backzeit/°C  ca.2 Min./180—200 °C
VEGAN Auftauzeit ca. 15—-30 Min.
Standzeit 1Tag

Alle Bagels werden lhnen servierfertig geliefert und kdnnen ohne Abbacken einfach aufgetaut werden.

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhangig von den betrieblichen Bedingungen. Temperaturvorgabe fiir HeiRluftofen.
Abbildungen zeigen gebackene Produkte. Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht berlcksichtigt werden mégliche Kreuzkontaminationen
wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. 57



B&B Laugen Bagel vorgebacken

Laugen Bagel amerikanisch inszeniert. Mit MDM/Art.-Nr. 10083603 /88808

beliebtem, herzhaftem Laugengeschmack Stuickgewicht 87 g

und Sesam-Topping. Kartoninhalt 30 St.
Kartongewicht 2,610 kg

Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)

<7 Backzeit/°C  ca.2 Min./180—200 °C
VEGAN Auftauzeit ca.15—30 Min.
— Standzeit 1Tag

B&B Sprossen Bagel vorgebacken

Enthalt schmackhafte Mungobohnenkeime, MDM/Art.-Nr. 10235487/01717
Leinsamen, Sonnenblumenkerne und tiberzeugt Stiickgewicht 100 g

durch ein abgerundetes, Kartoninhalt 44 st.

nussiges Geschmacksprofil. Kartongewicht 4,400 kg

Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)

" Backzeit/°C ca. 2 Min./180-200 °C
VEGAN Auftauzeit ca.15—30 Min.
~ Standzeit 1Tag

\
SNACKEN SIE

DEN ERFOLG
\

BAGEL-ZUBEREITUNG

Nutzen Sie das groRe Snack-Potenzial im Foodservice-Markt
und bieten Sie Ihren Gasten jetzt herzhaften To go-Genuss —
ob vegan, vegetarisch oder lieber etwas deftiger. Unsere
Originale sind flr jeden Trend zu haben!

VORBEREITEN

Los geht’s: Nehmen Sie die
gefrorenen Bagel nach Be-
darf aus dem Karton.

EINFACH AUFTAUEN...

Wenn es schnell gehen muss:
Nur ca. 15 — 30 Min. auftauen,
belegen & servieren!

58

... ODER KURZ ABBACKEN

Backfrisch schmeckt es bes-
ser: Bagel fiir ca. 2 Min. bei
180 — 200 °C mit Dampf ab-
backen, bis die Krume gold-
farben und knusprig ist.

VIELFALTIG BELEGEN

Bagels halbieren, mit frischen
Zutaten belegen und ganz
flexibel die steigende Nach-
frage nach herzhaften Snacks
bedienen!

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhdngig von den betrieblichen Bedingungen. Temperaturvorgabe fiir HeiRluftofen.

Abbildungen zeigen gebackene Produkte. Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht bericksichtigt werden mégliche Kreuzkontaminationen
wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation.
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Baker & Baker

—— WE ARE AMERICAN BAKERY —— | |

BURGER BUNS A

PREMIUM BUNS

Unsere Buns
haben's einfach drauf!

* Better Burger: Mit 6 exklusiven
Urgetreidesorten & Roggenvoll-
kornschrot veredelt

 Dreifach Premium: in GrofRe, Optik & Geschmack

* Better Burger: Vegan & Clean Label

* Hoher CV-Grad: fertig gebacken und bereits

vorgeschnitten
/
CV\ CLEAN LABEL

v/ VEGAN

v ohne Palmal
v/ ohne zugesetzte Aromen

v ohne kiinstliche Farbstoffe
P Informationen zu vegetarischen / veganen Kennzeichnungen auf S. 122 ff.

R . X v ohne gehértete Fette
P Passende Verkaufshilfen & -konzepte finden Sie auf S. 118

B&B 6 Original Grains Burger Buns servierfertig

Weicher Bun fiir Hamburger mit 6 exklusiven MDM/Art.-Nr. 10231710/02361
Urgetreiden, bestreut mit grobkérnigem Roggen- Stiickgewicht 100 g
Vollkornschrot. Bereits im Steg vorgeschnitten. Kartoninhalt 24 St./4 Beutel a 6 St.
Kartongewicht 2,400 kg
Palettierung 68 VE (4 VE/17 Lagen)
<7 m Auftauzeit ca. 120—180 Min.
@ ) Standzeit 4 Tage (im geschlossenen
~~ W Beutel bei 20—-23 °C)

Die Buns werden Ihnen servierfertig geliefert und miissen nur noch aufgetaut werden. Lagertemperatur: mind. -18 °C.
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Die Verpackung wahrend des Lagerns geschlossen halten.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fir vegetarisch/vegan. Nicht beriicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen
wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation.

60 Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.



Golldfrast”

WILLKOMMEN BEI GOLDFROST!

Die Marke Goldfrost steht seit Gber 30 Jahren fur klassische
Tiefkuhlbackwaren in bester Premium-Qualitat vereint mit langjah-
riger Handwerkskompetenz. Profitieren Sie von starken Vorteilen

fiir lhren Erfolg!

« Ausgezeichnete Goldfrost-Qualitat, die man schmeckt
« Starker Service & kompetente Beratung
 Absatzstarke Gebacke furJung & Alt

« Flexibel & schnell verfugbare Produkte

« Zuverlassigkeit & Sicherheit auf ganzer Linie
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) PREISE IN GOLD —WIR BIETEN IHNEN
AUSGEZEICHNETE PREMIUM-QUALITAT

G
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SIEDEGEBACKE

Ob Quarkballchen, Berliner, Apfelschnecken oder
andere Siedespezialitaten — die locker-saftigen
Gebacke sind abwechslungsreich in Optik und
Geschmack. Begeistern Sie Ihre Kunden jetzt auch

aulBerhalb der Berliner-Saison!

 Kostlicher, locker-saftiger Geschmack

* Schnelle Verfiigbarkeit und volle Flexibilitat
durch hohen Convenience-Grad

* Hochwertige Fillungen wie
z.B. Himbeer-Johannisbeer-Konfitiire Extra

 Zahlreiche Moglichkeiten der individuellen
Veredelung

N /

65




SIEDEGEBACKE

GOLDFROST BERLINER: IMMER EINE GUTE WAHL!

* Kostlicher, locker-saftiger Geschmack * Volle Flexibilitat und schnelle Verfligbarkeit
* Hochwertige Fillungen wie  Zahlreiche Méglichkeiten der individuellen
Himbeer-Johannisbeer-Konfitlire Extra Veredelung

V CLEAN LABEL

\ Serviervorschlag

GF 319 Schoko-Berliner mit Vanillecreme servierfertig

GF 133 Berliner, ohne Fiillung servierfertig
Berliner mit einer Glasur aus Vollmilchschokola- MDM/Art.-Nr. 10184102/01282

o
~ Handwerklicher Berliner fiir lhre individuellen MDM/Art.-Nr. 10149925/00079 = de, gefillt mit vollmundiger Vanillecreme und Stlickgewicht ~ 82g
= Fillungen. Stiickgewicht ~ 57g ] dekoriert mit Schokoladenflocken. Kartoninhalt 36 St.
prr Kartoninhalt 72 St. a Kartongewicht 2,95kg
g N N Kartor?gewicht 4,10kg = Im handlichen 36er-Karton. Palettierung 64 VE (8 VE/8 Lagen)
s (X Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)
ca.60 Min.  Bezuckern: Wenig . 120
max. 1 Min. IR,
bei 200 °C
GF 153 Pflaumen-Berliner servierfertig
ey GF 134 Berliner, gebacken & gefiillt servierfertig
Leckere Berliner-Spezialitat gefiillt mit fruch- MDM/Art.-Nr. 10184096/01276
> Berliner, klassisch gefiillt mit Himbeer-Johannis- ~ MDM/Art.-Nr. 10149932 /00081 tigem Pflaumenmus. Stiickgewicht  77g
= beer-Konfituire Extra. Stiickgewicht  72g Kartoninhalt 72 St.
— . .
w Kartoninhalt 72 St. b 3 = Kartongewicht 5,54kg
> A :
a N N Kartongewicht 5,18kg Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)
° 060 Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen) ca.90Min. Bezuckern:  Wenig
_90Min. Bezuckern:  Weni MESS 3 (e
bei 200 °C
GF 155 Hiffenmark-Berliner servierfertig
GF 158 Berliner, gezuckert & gefiillt servierfertig
Berliner, gefiillt mit aromatischer Hagebutten- MDM/Art.-Nr. 10184098/01278
Berliner, fertig gezuckert und gefiillt mit Him- ~ MDM/Art.-Nr. 10186109/01342 Konfitiire Extra. Stiickgewicht  77g
beer-Johannisbeer-Konfitiire Extra. Stuickgewicht  76g Kartoninhalt 72 St.
Kartoninhalt 72 St. b 4 a . Kartongewicht 5,54kg
> = A :
Kartongewicht 5,47kg G Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)
660 Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen) ca.90 Min.  Bezuckern: Wenig
ca.90 max. 1 Min.
Min. bei 200 °C
GF 156 Schoko-Berliner mit Vanillecreme servierfertig GF 154 Aprikosen-Berliner servierfertig
& Berliner mit einer Glasur aus Vollmilchschokola- ~ MDM/Art.-Nr. 10184099 /01280 @ Fein und fruchtig: Berliner gefiillt mit Aprikosen- ~ MDM/Art.-Nr. 10184097 /01277
r de, gefullt mit vollmundiger Vanillecreme und  Stiickgewicht  82g konfitire. Stiickgewicht  77g
7 dekoriert mit Schokoladenflocken. Kartoninhalt 72 St. b 3 a . Kartoninhalt 72 st
> A
o b 3 Kartongewicht 5,90kg o Kartongewicht 5,54kg
o (L) Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen) ca.90 Min. Bezuckern:  Wenig Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)
ca. 120 max. 1 Min.
Wi, bei 200 °C

B0 6 B &

66 Antauzeit Garen Etagenofen HeiRluftofen Dampfzugabe Alle Angaben sind nur Richtwerte und miissen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden. 67



SIEDEGEBACKE

gﬂi‘% GF 78 Quarkbilichen servierfertig
Rundum bezuckerter Fingerfood-Snack, mit MDM/Art.-Nr. 10094760/88138
Frischquark hergestellt. Stlickgewicht ~ 31g

Kartoninhalt 140 St.

Kartongewicht 4,3kg
LI Palettierung 56 VE (4 VE /14 Lagen)
Fachlicher Tipp: 30-60
Nach dem Auftauen mit Puderzucker abpudern. Min.

GF 18 Quarkkriistchen ungegart

Spezialitat aus touriertem Hefeteig, mit einer MDM/Art.-Nr. 10094796/01168
Quarkfillung aus frischem Speisequark. Stiickgewicht ~ 75g
Kartoninhalt 166 St.
Kartongewicht 12,5kg
+ Rz — Sieden Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)

bei 3/4 Gare,
ca. 30 Min. 35°C ca.5Min.
Abb. Geback veredelt Garguttrager  rel. Luftf.75% 170-180°C Danach wie gewiinscht veredeln.

GF 124 Spritzkuchen servierfertig

Siedeklassiker aus Brandmasse, besonders zart MDM/Art.-Nr. 10094786 /88322
und saftig. Stiickgewicht  56g
Kartoninhalt 72 St.
Kartongewicht 4,03kg

= N Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)

ca.60 Min.  Bezuckern: kurz Keine
erwarmen bei 200 °C Danach wie gewiinscht veredeln.

GF 132 Apfelschnecken servierfertig

Alle Angaben sind nur Richtwerte und mussen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Lockerer Berlinerteig mit fruchtig-frischer Apfel- ~ MDM/Art.-Nr. 10149897 /00073
plreemasse und getrockneten Apfelstiickchen. Stiickgewicht ~ 95g
Kartoninhalt 51 St.
Kartongewicht 4,85kg

* = A Palettierun 40 VE (4 VE/10 Lagen

ca.60 Min.  Bezuckern: max. Wenig
1 Min. bei 200 °C

GF 64 Apfelballen, gebacken servierfertig

Lockerer Berlinerteig mit saftigen Frischapfel- ~ MDM/Art.-Nr. 10094861 /04140
stlickchen und Brandmasse. Stiickgewicht ~ 83g
Kartoninhalt 54 St.
Kartongewicht 4,5kg

> > Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)

ca.60 Min.  Bezuckern: max. Wenig
1 Min. bei 200 °C

B0 B 8 B8

68 Antauzeit  Garen Etagenofen HeiRluftofen Dampfzugabe 69



CROISSANTS UND CO.

CROISSANTS
UND CO.

Auflen zartsplittrig und innen saftig — unsere
Croissants sind ein wahrer Genuss fur die Sinne.
Ob frisch duftend und noch warm vom Blech
oder in vielfaltigen Belegvarianten aus der Theke,

unsere Croissants begeistern lhre Kunden.

« Starke Auswahl beliebter Topseller fiir jede Theke

* Mit hochwertiger Butter fiir besten Geschmack
und lange Frischhaltung

w
L
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* Schnelle Verfiigbarkeit und volle Flexibilitat
durch verschiedene Convenience-Stufen

* SuB bis herzhaft — gefiillte Varianten mit
Schokocreme oder als ideale Basis fiir belegte
Snacks

71



CROISSANTS UND CO.

T
é&‘gef PEX  GF 136 Black Label Butter-Gipfel backfertig
o \ Unser bestes Croissant fiir Ihre Kunden: MDM/Art.-Nr. 10149922/00078
u zart- splittrig und mit langer Frischhaltung. Stiickgewicht ~ 80g
E Mit 26 % Butter. Kartoninhalt 84 Stiick
8 Kartongewicht 6,72kg
[ -] .
= = oder . L Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen) LA B E L
15-30 Min. 190-210°C* 170-190 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen. = v
ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

@,@ GF 27 Kraftkorn® Malzgipfel backfertig

Butter-Croissant mit fein geréstetem Malz, Ol- MDM/Art.-Nr. 10094730/88381
saaten und gold-crispy Dekor. Stiickgewicht ~ 85g
Kartoninhalt 90 Stiick
Kartongewicht  7,7kg

= oder 45 Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)

15-30 Min. 190-210°C* 170-190 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

é&‘ﬁ% GF 166 Laugen-Butter-Gipfel backfertig

Gelaugter Butter-Gipfel mit attraktiver Laugen- ~ MDM/Art.-Nr. 10191085/01456
optik und harmonischer Butternote. Stiickgewicht ~ 80g
Kartoninhalt 80 Stiick
Kartongewicht 6,40kg

= oder 45 Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)

15-30 Min. 190-210°C* 170-190 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 137 Butter-Friihstiicks-Gipfel backfertig

Vorgegarter Teigling fiir Buttercroissant, leicht MDM/Art.-Nr. 10088734 /90413
gebogen und zart-knusprig. Stuickgewicht  80g
Kartoninhalt 90 Stiick
Kartongewicht 7,20kg

= oder <L Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)

15-30 Min. 190-210 °C* 170-190 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 75 Butter-Gipfel backfertig

Kompakter Butter-Gipfel, zubereitet mit mild- MDM/Art.-Nr. 10094874 /88081
aromatischem Weizenvorteig und Butter. Stiickgewicht ~ 70g
Kartoninhalt 90 Stiick
Kartongewicht 6,30kg

> oder . + Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)

15-30 Min. 190-210°C* 170-190 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

v
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Alle Angaben sind nur Richtwerte und mussen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht be- g ‘ ‘ ‘ ‘ /4'\\\

riicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
72 Genaue diatische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. Antauzeit  Garen Etagenofen HeiRluftofen Dampfzugabe



CROISSANTS UND CO.

UNGEGART

GF 79 Butter-Friihstiicks-Hornchen ungegart

Croissant mit 25% Buttergehalt und typischem ~ MDM/Art.-Nr. 10094877 /88270

o
= Lamellenbild. Stuickgewicht  70g
E Kartoninhalt 228 St.
a [—] Kartongewicht 16,0k
o =] S A Palettierung 32 VE (4 VE/8 Lagen)
35°C  190-210°C* 170-190°C  Normal
rel. Luftf. bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
75% ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
GF 77 Friihstiicks-Hornchen ungegart
= Saftiges Hornchen mit typischem Lamellenbild =~ MDM/Art.-Nr. 10094876 /88096
= und zartsplittriger Kruste. Stiickgewicht ~ 70g
E Kartoninhalt 228 Stiick
a omn = Kartongewicht 16,0k
o =] ki = Palettierung 32 VE (4 VE/8 Lagen)
35°C 190-210°C* 170-190°C  Normal
rel. Luftf.  bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
75% ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
<7 GF 2 Vollkorn Croissant-Stange ungegart @
VEGAN E 3
~ Vollkorn-Croissant mit hoher Garstabilitat und MDM/Art.-Nr. 10094721/00152 23
lockerer Krume bei vollem Korn. Stuckgewicht  65g S
Kartoninhalt 190 Stiick
= = Kartongewicht 12,5k
=] ki = Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen) 3
35°C 190-210°C* 170-190°C  Normal H
rel. Luftf.  bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen. q
Abb. Geback veredelt 75% ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen %
00
3
GF 121 Mini-Butter-Croissant ungegart %
Die Minis mit 28 % Butter —einzigartig saftig und MDM/Art.-Nr. 10150668 /90283 %
zartsplittrig. Stiickgewicht ~ 25g F
Kartoninhalt 280 Stiick &
Kartongewicht 7,00k 2
=] R = Palettierung 88 VE (8 VE/11 Lagen) £
35°C  190-210°C* 170-190°C  Normal £
rel. Luftf.  bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen. é
75% ca.13 Min.  ca.13 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen 2
<7 GF 123 Mini-Croissant praliné ungegart S
VEGAN §
~ Mini-Croissant mit reichlich cremiger Nougatfil- ~ MDM/Art.-Nr. 10150670/90170 §
lung — bereits von auf3en gut sichtbar. Stiickgewicht ~ 33g £
Kartoninhalt 180 Stiick ¢
= Kartongewicht 5,94k g
=] ko = Palettierung 88 VE (8 VE/11 Lagen) 5
35°C 190-210°C* 170-190°C  Normal 8
rel. Luftf.  bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen. o
75% ca.13 Min.  ca.13 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen 5
E

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht be- g ‘ ‘ ‘ ‘ @

riicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
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CROISSANTS UND CO.

BACKFERTIG & GEFULLT

@ GF 71 Butter-Schokocreme-Gipfel backfertig

Butterfeines Croissant mit zart-herber Schoko- MDM/Art.-Nr. 10185251/05080
cremefillung. Stiickgewicht ~ 95g
Kartoninhalt 96 Stilick
Kartongewicht 9,1kg

n > oder . + Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)

TOPSELLER

bis 45 Min. 190-210°C* 170-190 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Abb. Geback veredelt ca.22 Min.  ca.22 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
GF 76 Butter-Nussnougat-Gipfel backfertig

Zartblattriges Buttercroissant, gefiillt mit edler MDM/Art.-Nr. 10094875/88082

Nussnougatfiillung und bestreut mit gehobelten Stuickgewicht ~ 100g

Haselnissen. Kartoninhalt 100 Stiick
Kartongewicht 10,00kg

n > oder + Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)

bis 45 Min. 190-210°C* 170-190 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
ca.22 Min.  ca.22 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 31 Mozart Croissant backfertig

Doppelt gefiilltes Buttercroissant mit edler Mar- ~ MDM/Art.-Nr. 10154815 /88863

zipan- und Nougatcremefillung, bestreut mit Stuickgewicht ~ 102g

Haselnuss- und Schokosplittern. Kartoninhalt 60 Stiick
Kartongewicht 6,1kg

— Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
-8-@-

bis 45 Min. 190-210°C* 170-190°C  Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Gebacktiten beiliegend im Karton ca.22 Min.  ca.22 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 314 Duo Croissant Kakao backfertig

Buttercroissant in attraktiver Streifen-Optik, mit MDM/Art.-Nr. 10238096 /02667
einer cremigen Fillung mit Kakaogeschmack. Stiickgewicht ~ 90g
Kartoninhalt 36 Stiick
Kartongewicht 3,24kg

> oder + Palettierung 88 VE (8 VE/11 Lagen)

15-30 Min. 180-200 °C* 160-180°C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
ca.22 Min.  ca. 20 Min. *40-60 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 315 Duo Croissant Himbeere backfertig

Buttercroissant in auffalliger Streifen-Optik, mit MDM/Art.-Nr. 10235527 /01724

fruchtiger Himbeer-Fiillung Stlickgewicht ~ 90g
Kartoninhalt 36 Stiick
Kartongewicht 3,24 kg

o o .
- oder + Palettierung 88 VE (8 VE/11 Lagen)

15-30 Min. 180-200 °C* 160-180 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
ca.22 Min.  ca.20 Min. *40-60 °C unter der Temperatur von Brétchen

w
8
S .
8S
wvi

o
h

v

Alle Angaben sind nur Richtwerte und mussen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

R0 BE B 8
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CROISSANTS UND CO.

SCHOKOBROTCHEN

S GF 323 Butter-Schokobrotchen backfertig

'; Tourierter Butter-Plunderteig mit 23 % Butter, MDM/Art.-Nr. 10151992 /24601
g geflllt mit feinster Belgischer Schokolade. Stiickgewicht ~ 75g
2 Kartoninhalt 70 Stiick
o Kartongewicht 5,25kg
b > oder . + Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
2 D
30 Min.  170-190 °C* 200-220 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
GF 6 Schokobrotchen ungegart

Locker-saftiger, tourierter Plunderteig mit feiner MDM/Art.-Nr. 10094737 /05135
Schokolade. Stiickgewicht ~ 68g
Kartoninhalt 198 Stiick

= Kartongewicht 13,5k
oder + /\ g ’ g
N Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)

35°C 190-210°C* 170-190°C Normal

rel. Luftf.  bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Abb. Geback veredelt 75% ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
o
GF 11 Schoko-Kissen ungegart

w
s
S .
5
wvi

iS
:

v

Plunderteig mit hoher Gartoleranz, gefiillt mit ~ MDM/Art.-Nr. 10094718 /88269
Schokolade. Stiickgewicht ~ 68g
Kartoninhalt 198 Stiick

=1 ... Isa AN Kartongewicht 13,5kg
N ’ - Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)

35°C 190-210°C* 170-190°C Normal

rel. Luftf.  bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Abb. Gebéck veredelt 75% ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
GF 7 Nuss-Nougatcreme-Brotchen ungegart

Lockerer Plunderteig, gefiillt mit feinster Nuss- ~ MDM/Art.-Nr. 10094739 /04130
nougatcreme. Stiickgewicht  71g
Kartoninhalt 190 Stiick

=01 .... I AN Kartongewicht 13,5kg
- ’ . - Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)

35°C 190-210°C* 170-190°C  Normal
rel. Luftf. bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Abb. Geback veredelt 75% ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Alle Angaben sind nur Richtwerte und mussen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

R0 BE B 8
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SUSSE STUCKGCEBRACKE

~ SUSSE
STUCKGEBACKE

Danische Gebacke, Plunder- und Blatterteiggebacke
sind die allseits beliebten Klassiker einer jeden
Kaffeerunde, und daruber hinaus auch optimal fur
den To-go-Verzehr geeignet. Mit diesen fruchtig-
sullen Gebacken bringen Sie Abwechslung in lhre

Ladentheke und steigern so die Nachfrage.

* Grolie Vielfalt beliebter Topseller fiir jede Theke

* Perfekte als Erweiterung Ihres Sortiments oder
als saisonaler Aktionsartikel

» Beliebte siiRe Klassiker in bester Goldfrost-
Qualitat

* Schnelle Verfligbarkeit und volle Flexibilitat

81




SUSSE STUCKGCEBRACKE

Saare, GF 321 Franzbrotchen backfertig

Original norddeutsche Gebackspezialitat aus MDM/Art.-Nr. 10246999/00146

gezogenem Hefefeinteig mit Zimt und Zucker. Stiickgewicht ~ 115g
Kartoninhalt 60 Stiick
Kartongewicht 6,90kg

7 =N oder + Palettierung 64 VE (8 VE/8 Lagen)

VEGAN ca.20  180-200°C* 160-180°C Keine Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
~" Min. 15-18 Min.  15-18 Min. *40-60 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 181 Pecannusstasche mit Ahornsirup backfertig

Feinblattriger, danischer Plunder mit sii-kara- MDM/Art.-Nr. 10218610/01374
melliger Fiillung und Pecannussstiicken bestreut. Stiickgewicht ~ 95g+6,25g Sirup
Kartoninhalt 48 Stiick
Kartongewicht 4,86kg
Palettierung 96 VE (8 VE/12 Lagen)

o [ -}
% o +
6 Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.

bis 15 190-210 °C* 170-190 °C Wenig Den Sirup direkt nach dem Backen aufbringen.
Veredelt mit Ahornsirup Min. ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 318 Salted Caramel-Tasche backfertig

Kostliches Danisch-Plundergeback mit cremiger ~ MDM/Art.-Nr. 10240159 /01456

Karamellfiillung und gehobelten Haselniissen Stuickgewicht  95g

dekoriert. Kartoninhalt 48 Stiick
Kartongewicht 4,56kg

n = oder 45 Palettierung 96 VE (8 VE/12 Lagen)

bis15  190-210°C* 170-190 °C Wenig Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Min. ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

TOPSELLER

Alle Angaben sind nur Richtwerte und mussen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

~

Unser Franzbrdtchen
hat einfach mehr draufl

* Mehr Impulskaufe: durch verfiihrerischen
Zimt-Duft beim Ladenbacken

* Kurbelt ihren Umsatz an: vielseitige Veredelungs-
moglichkeiten mit hoher Gelingsicherheit

* Geht einfach von der Hand: rationell in
der Herstellung & kalkulationssicher

Mehr Veredelungsideen entdecken:
https://youtu.be/0f3vAXxmEL9A

o

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht be- g ‘ ‘ ‘ ‘ @

riicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
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SUSSE STUCKGCEBRACKE

<7 GF 38 Apfel-Taschen, gezuckert backfertig

VEGAN
~ Knusprige Blatterteigtasche mit saftigen Apfel- MDM/Art.-Nr. 10151666 /02132
stlickchen, Rosinen, Zimt und krosser Zucker- Stiickgewicht ~ 125g
kruste. Kartoninhalt 54 Stiick
Kartongewicht 6,75kg
> oder + Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
Nein 200-220°C* 180-200°C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen.
ca.24 Min.  ca.24 Min. *20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen
<7 GF 147 Kirsch-Taschen, gezuckert backfertig
VEGAN
~ Blatterteigtasche mit fruchtiger Kirschflllung =~ MDM/Art.-Nr. 10176168/00991
und krosser Zuckerkruste. Stiickgewicht ~ 115g

Kartoninhalt 54 Stiick
Kartongewicht 6,21kg

> oder + Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)

Nein 200-220°C* 180-200 °C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen.
ca.24 Min.  ca.24 Min. *20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 21 Kirsch-Mandel-Maxima backfertig

Danisch-Plunderteighérnchen mit Kirschfiillung MDM/Art.-Nr. 10094805 /88283

und Marzipanfiillmasse, bestreut mit gehobel- Stiickgewicht ~ 125g

ten Mandeln. Kartoninhalt 70 Stiick
Kartongewicht 8,8kg

—] Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)
oder /\

15-45 190-210 °C* 170-190 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Min. ca.22 Min.  ca.22 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

é,f‘*m% GF 9 Danisch Quadrat ungegart

Der Klassiker: Danisch-Plunderteig-Quadrat, der MDM/Art.-Nr. 10094747 /05148
Basisteigling fiir individuelle Veredelungen. Stiickgewicht ~ 62g
Kartoninhalt 200 Stiick

] Kartongewicht 12,50k
oder + D 8 4 g
- . Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)

35°C 190-210 °C* 170-190 °C Wenig

rel. Luftf.  bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Abb. Geback veredelt 75% ca.16 Min.  ca.16 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen
<7 GF 8 Danische Brotchen ungegart
VEGAN
~ Splitterbrotchen aus touriertem Plunderteig. MDM/Art.-Nr. 10094741 /05140

Stuickgewicht  54g
Kartoninhalt 250 Stiick

= Kartongewicht 13,50k
oder |l P} —+ A 8 ’ g
N Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)

35°C 210-230°C* 190-210°C  Normal
rel. Luftf.  bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
75% ca.15Min.  ca.15 Min. *10-30 °C unter der Temperatur von Brotchen

Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht be- g ‘ ‘ ‘ ‘ @

riicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
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SUSSE STUCKGEBACKE

2

S GF 131 Schweineohren backfertig \
‘ __ ) Im Handumdrehen mehr Vielfaltl

= Traditionelles Blatterteiggeback mit langer =~ MDM/Art.-Nr. 10157248 /00068

! Frischhaltung. Stiickgewicht 105g Mehr Veredelungsideen

] Kartoninhalt 76 Stiick Klassisch . .

g . Kartongewicht 7,98kg S—— im Video entdecken:

= B = a ol a 4k Palettierung 88 VE (8 VE/11 Lagen) Der beliebte Klassiker unter https://voutu.be/5chizMoQN ¢

e’ . / den Schweineohren P //y / &n QN_

VEGAN 15-30  210-230°C* 190-210°C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen. mit dunkler Glasur.

~_~/ Abb.Geback veredelt

Min. ca.24 Min.  ca.24 Min.

*10-30 °C unter der Temperatur von Brétchen

k
<7 GF 60 Schweineohren backfertig Miisli
VEGAN : . .
~ Knusprigzarter Blitterteigklassiker mit langer =~ MDM/Art.-Nr. 10094857 /00149 Veredeln S'e__ lhre Kla§5|l.<er m't‘
Frischhaltung. Stiickgewicht ~ 77g leckerem Friichte-Musli, verfeinert
Kartoninhalt 104 Stiick z. B. mit getrockneten Friichten.
Kartongewicht 8,0kg

15-30 210-230°C* 190-210°C Keine
Min. ca.22 Min.  ca.22 Min.

GF 326 Kraftkorn® Butter-Schweineohren backfertig

Traditionelles Blatterteiggeback mit 30 % Butter MDM/Art.-Nr. 10150953 /27320

und Leinsaaten. Stiickgewicht ~ 105g
Kartoninhalt 96 Stiick k
Kartongewicht 10,08kg

Palettierung

88 VE (8 VE/11 Lagen)

Nach halber Backzeit den Zug ziehen.
*10-30 °C unter der Temperatur von Brétchen

Schokoli

Mit knackigem Schoko-
knusper-Musli-Dekor
verziert.

> oder . + Palettierung 108 VE (12 VE/9 Lagen)

15-30  210-230°C* 190-210°C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen.
Abb. Geback veredelt Min. ca.24 Min.  ca.24 Min. *10-30 °C unter der Temperatur von Brétchen

<7 GF 325 Mini-Schweineohren backfertig

MDM/Art.-Nr. 10150949 /27063
Stiickgewicht ~ 15g
Kartoninhalt 533 Stilick

] —] Kartongewicht 8,0kg

= o i Palettierung 108 VE (12 VE/9 Lagen)
15 210-230°C* 190-210°C Keine
Min. ca. 15 Min.  ca.15 Min.

~ Der Blatterteigklassiker im Mini-Format.

Fachlicher Tipp: Optimal zum Verkauf als Schiittware.

*10-30 °C unter der Temperatur von Brétchen

B&B Mini-Amerikaner servierfertig
MDM/Art.-Nr. 10083699 /88073
Stiickgewicht ~ 25g
Kartoninhalt 100 Stiick

Kartongewicht 2,50kg

ee8 Palettierung 84 VE (6 VE/14 Lagen)
30-60
Min.

Aus feiner Rihrmasse mit weier Glasur.

Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht be-

B & B
riicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
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LAUCENGEBRACKE

L AUCENCEBACKE

Laugenspezialitaten zahlen zu den unschlagbaren
Verkaufshits und sind ein unverzichtbarer Bestand-
teil eines jeden Backwarensortiments. Der kraftige,
aromatische Laugengeschmack unserer nach hand-
werklicher Rezeptur hergestellten Goldfrost Laugen-

gebacke garantiert jederzeit wahren Genuss.

 Erstklassige Premium-Laugengebacke in
handwerklicher Optik

* Beliebte, schnell verfligbare Topseller mit
aromatischem Geschmack

* GroRRe Auswahl in verschiedenen GroRRen
und Convenience-Stufen

* ldeal fiir belegte Snacks — auch vegetarisch
und vegan

88 89



LAUGCENGEBRACKE

TOPSELLER

TOPSELLER

é@ GF 224 Laugenbrezel, geschnitten backfertig

Der Laugenklassiker nach original schwabischer MDM/Art.-Nr. 10229913 /02482

Art. Mit schénem Ausbund und besonders safti- Stiickgewicht ~ 110g

ger Krume. Kartoninhalt 72 Stiick
Kartongewicht 7,92kg

Palettierun 40 VE (4 VE/10 Lagen
L} .
Nach Wunsch mit Brezelsalz bestreuen.
15-30  190-210°C* 170-190 °C Keine Nach 1/2 Backzeit den Zug ziehen.
Mit Salzbeipack im Karton Min. ca.14 Min.  ca. 14 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
<7 GF 231 Maxi-Brezel, geschnitten backfertig
VEGAN
~ Fir maximalen Laugengenuss. Mit einem dicken MDM/Art.-Nr. 10231616 /02356

Brezelbauch nach Bayrischer Art. Stiickgewicht ~ 160g
Kartoninhalt 60 Stiick

Kartongewicht 9,60kg

Paletti 40 VE (4 VE/10 L
N oder. + alettierung 0 VE (4 VE/10 Lagen)
O Nach Wunsch mit Brezelsalz bestreuen.

15-30 190-210 °C* 170-190 °C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen.
Mit Salzbeipack im Karton Min. ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 236 Laugenbrezel gef. mit Butter servierfertig

Laugenspezialitat nach bayerischer Art, gebacken MDM/Art.-Nr. 10083602 /89291
und anschlieBend mit gesalzener Butter optimal Stiickgewicht ~ 95g
befiillt. Kartoninhalt 20 Stiick

Kartongewicht 1,9kg
Fiir schnelle Verfligbarkeit und ofenwarmen OO0 Palettlerung AR (8 VE Lagen)

Genuss die gefrorenen Brezel ca. 1-2 Min im 60-90

Banderolen im Karton Ofen bei 200 °C erwdrmen. Min.

<7 GF 233 Laugenstange backfertig

VEGAN
~ Der Laugengenuss in Langform. Mit besonders MDM/Art.-Nr. 10238029/02664
weicher Krume und feiner Porung. Stiickgewicht ~ 110g
Kartoninhalt 100 Stiick
Kartongewicht 11,00kg
Palettierung 40 VE (8 VE/5 Lagen)
- oder . AP % Mit einem Messer 3—4 x tief diagonal einschneiden
o und nach Wunsch mit Brezelsalz bestreuen.
15-30 190-210 °C* 170-190 °C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen.
Mit Salzbeipack im Karton Min. ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen
<7 GF 223 Laugenstange, geschnitten backfertig
VEGAN
~ Mit softer Krume und anhaltender Saftigkeit. MDM/Art.-Nr. 10216413/00769
Bereits vorgeschnitten, fiir einen optimalen Stiickgewicht ~ 110g
Ausbund. Kartoninhalt 100 Stiick
Kartongewicht 11,00kg
n N . . i % Palettierung 40 VE (8 VE/5 Lagen)
Nach Wunsch mit Brezelsalz bestreuen.
15-30 190-210 °C* 170-190 °C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen.
Mit Salzbeipack im Karton Min. ca.18 Min.  ca.18 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht be-

B & B
riicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
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Alle Angaben sind nur Richtwerte und mussen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Rezeptvorschlag: Laugenpeitschen

So einfach geht's:

1. Teiglinge komplett durchtauen lassen.

2. GF 232 Maxi-Stange (S. 92) auf Blechlange ziehen (ca. 60 cm).

3. Nach Wunsch dekorieren und abbacken.

9000

Gewilirzpaste Raspelkase Sesam Mehrkorn Fleur de Sel &

K Schokolade




LAUGCENGEBRACKE

<7 GF 232 Maxi-Stange, geschnitten backfertig
VEGAN
~ XL-Snackgenuss, belegt oder pur fir zwischen- ~ MDM/Art.-Nr. 10231618/02357
durch. Bereits vorgegart und geschnitten. Stiickgewicht ~ 160g

Kartoninhalt 80 Stiick
Kartongewicht 12,80kg

Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen)
:

Nach Wunsch mit Brezelsalz bestreuen.

* ]
3-B-E

15-30  190-210°C* 170-190 °C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen.
Mit Salzbeipack im Karton Min. ca.22 Min.  ca.22 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
<7 GF 234 Laugenbrotchen, geschnitten backfertig
VEGAN
~ Mit Kreuzschnitt fir einfaches Handling. MDM/Art.-Nr. 10243613/03150
Die perfekte Basis fiir trendige vegane Snacks. Stiickgewicht ~ 110g
Kartoninhalt 100 Stiick
Kartongewicht 11,00kg
— Palettierung 40 VE (8 VE/5 Lagen)
Nach Wunsch mit Brezelsalz bestreuen.
45—60 190-210 °C* 170-190 °C Wenig Nach halber Backzeit den Zug ziehen. g
Mit Salzbeipack im Karton Min. ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50°C unter der Temperatur von Brotchen e
=
<7 GF 226 Laugenbrotchen backfertig g
o
) %
Das flexible Laugenoriginal. Individuelle Vielfalt ~ MDM/Art.-Nr. 10229915 /02484 e“é
durch unterschiedliche Einschnitte moglich. Stiickgewicht ~ 110g =
Kartoninhalt 90 Stiick S
Kartongewicht 9,90kg g
Palettierung 40 VE (4 VE/10 Lagen) )
o
n - oder A Mit einem Messer iiber Kreuz tief einschneiden §
und nach Wunsch mit Brezelsalz bestreuen. @
30-60  190-210°C* 170-190°C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen. %
Mit Salzbeipack im Karton Min. ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen %
<7 GF 227 Laugenzopf backfertig E
VEGAN -g
~ Ein echter Hingucker: die handwerkliche Optik =~ MDM/Art.-Nr. 10229916 /02485 &
des geflochtenen Einstrangzopfs. Stiickgewicht ~ 110g E
Kartoninhalt 110 Stuick S
Kartongewicht 12,10kg 5
Palettierun 40 VE (4 VE/10 Lagen E
G Nach Wunsch mit Brezelsalz bestreuen. §
30-60  190-210°C* 170-190°C Keine Nach halber Backzeit den Zug ziehen. go
Mit Salzbeipack im Karton Min. ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen <
=

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht be- g ‘ ‘ ‘ ‘ @

riicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
92 Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. Antauzeit  Garen Etagenofen HeiBluftofen Dampfzugabe 93



HERZHAFTE SNACKS

HERZHAFTE SNACKS

Snacks sind wahre Umsatzrenner, vor allem als
kleine Mahlzeit zwischendurch. Ob flr den To-go-
Verzehr auf die Hand oder zum Genuss vor Ort —

unser grofdes Snacksortiment verwohnt Ihre Kunden.

» Starke Impulsprodukte fiir Ihr Snackgeschaft —
von Pizza bis zum herzhaften Croissant

* Vielseitige Produktauswahl fuir belegte Snacks —
auch vegetarisch und vegan

* Flexible und schnell verfiigbare, absatzstarke
Allrounder

* Verlassliche Premium-Qualitat in handwerklicher
Optik
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HERZHAFTE SNACKS

BROTSPEZIALITATEN

Y GF 28 Laugen-Spitz backfertig

Vielseitiges Laugengeback, saftig-locker mit einer ~ MDM/Art.-Nr. 10094816 / 88545

E zarten Blatterung. Ideal zum Belegen. Stiickgewicht ~ 90g
E Kartoninhalt 80 Stiick
a Kartongewicht 7,20kg
e " n > oder + Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)
\IE\‘-";N 15-30  190-210°C* 170-190 °C Wenig Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Abb. veredelt Min. ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen
<7 GF 151 Kraftkorn® Spitz backfertig
VEGAN
~ Snack auf Basis bewahrter, saatenreicher Kraft- MDM/Art.-Nr. 10178170/01068
korn®-Rezeptur mit zarter Blatterung. Stiickgewicht ~ 95g
Kartoninhalt 80 Stiick
Kartongewicht 7,60kg
N oder + Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)
15-30  190-210°C* 170-190°C  Wenig Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Min. ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen
<7 GF 237 Focaccia Panini servierfertig
VEGAN
~ Die perfekte Basis fiir Ihren Snack auf dem Sand- MDM/Art.-Nr. 10153684 /24220
wichgrill. Mit Olivendl und mediterranen Krdu- Stiickgewicht ~ 95g
tern abgerundet. Kartoninhalt 40 Stiick

* Kartongewicht 3,80kg
Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)
Nach Belieben fiillen und in einem Kontakgrill

etwa 3 Min. lang bei 180 °C erwdrmen. 30 Min.

GF 207 Steinofen Ciabatta Snack vorgebacken

w
=
%)
(]
(=
wv

Mediterranes Steinofenkleingeback mit Olivendl MDM/Art.-Nr. 10094802 /89456

extra nativ und Weizensauerteig, abgerundet Stiickgewicht ~ 100g

mit Oregano. Kartoninhalt 50 Stiick
Kartongewicht 5,00kg

=N oder + Palettierung 32 VE (4 VE/8 Lagen)

bis30  200-220°C* 180-200°C Wenig
Min. ca. 5 Min. ca. 5 Min. *20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

8
Y=
[
<
N
N
]
I

B&B Steinofen-Baguette vorgebacken

Im Steinofen vorgebacken fiir langanhaltende, MDM/Art.-Nr. 10083733 /88985
knusprige Frische. Durch HartweizengrieR und Stiickgewicht ~ 170g
Olivendl besonders lange Saftigkeit. Kartoninhalt 45 Stiick

7,65kg

oK Kartongewicht
> oder + Palettierung 24 VE (4 VE/6 Lagen)

bis15  200-220°C* 180-200°C Wenig
Min. ca.10 Min.  ca. 10 Min. *20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

Alle Angaben sind nur Richtwerte und mussen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht be- g ‘ ‘ ‘ ‘ @

riicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
96 Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. Antauzeit  Garen Etagenofen HeiBluftofen Dampfzugabe 97



HERZHAFTE SNACKS

PIZZA

GF 43 Pizza Peperoni-Salami backfertig

Mit ganzen Salamischeiben und griinen und ~ MDM/Art.-Nr. 10094833 /88885
roten Paprikastiickchen. Stiickgewicht ~ 185g
Kartoninhalt 24 Stiick

%k N ., + //‘ Kartongewicht 4,4kg
b . =] Kl R Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)
bis 30 200—220°C* 180-200 °C Keine
Min. ca.14 Min.  ca.14 Min. *20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

) GF 40 Pizza Margarita backfertig

Mit Tomaten und Kase, verfeinert mit saftigen MDM/Art.-Nr. 10094830/88890
Mozzarellakugeln und griinem Pesto. Stiickgewicht ~ 175g
Kartoninhalt 24 Stiick

] ] Kartongewicht 4,2kg
! 2 o s Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)

bis30  200-220°C* 180-200°C Keine
Min. ca.14 Min.  ca.14 Min. *20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 91 Pizza Tonno backfertig

Mit saftigen Thunfischstiickchen, Zwiebel und MDM/Art.-Nr. 10094748 /89091
Kase belegt. Stuckgewicht  177g
Kartoninhalt 24 Stiick

] ] Kartongewicht 4,2kg
= o + Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)

bis30  200-220°C* 180-200°C Keine
Min. ca.14 Min.  ca.14 Min. *20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 119 Pizza Prosciutto backfertig

Mit mild-geraucherten Schinkenwiirfeln, Paprika MDM/Art.-Nr. 10094779/90164
und Zwiebeln. Stuckgewicht  171g
Kartoninhalt 24 Stiick

%k N ., + //‘ Kartongewicht 4,1kg

. =] Kl R Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)
bis 30 200—220°C* 180-200 °C Keine
Min. ca.14 Min.  ca.14 Min. *20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

) GF 73 Pizza Vegetaria backfertig

Leckere Kombination aus buntem Gemise und MDM/Art.-Nr. 10094740/88315
mediterranen Krautern. Stuickgewicht ~ 180g
Kartoninhalt 24 Stiick

%k N ., + //‘ Kartongewicht 4,3kg

. =] Kl R Palettierung 80 VE (8 VE/10 Lagen)
bis 30 200—220°C* 180-200 °C Keine

Min. ca.14 Min.  ca.14 Min. *20-40 °C unter der Temperatur von Brétchen

]
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Alle Angaben sind nur Richtwerte und mussen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Vegetarisch: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht g ‘ ‘ ‘ ‘ @

beriicksichtigt werden mdgliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
98 Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. Antauzeit  Garen Etagenofen HeiBluftofen Dampfzugabe



HERZHAFTE SNACKS

Der Snack fur jeden Anlassl

¢ ldealer To-go-Snack mit beiliegenden Tuten
e Starke Markenbekanntheit erhoht Ihren Abverkauf

* Philadelphia-Minis zum Teilen: Antauen,
mit Metallspachtel zerteilen & abbacken

GF 57 Kraftkorn® mit Philadelphia backfertig

Kraftkorn®-Gebdck mit cremiger Philadelphia MDM/Art.-Nr. 10094735 /88682
Frischkdsezubereitung gefillt. Stuickgewicht ~ 125g
Kartoninhalt 90 Stiick

Kartongewicht 11,3kg
> oder . + Palettierung 36 VE (4 VE/9 Lagen)

15-45 190-210°C* 170-190 °C Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Gebdcktiten im Karton. Min. ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brétchen

GF 235 One Bites Mix backfertig

Blatterteig-Minis im Mixkarton, mit wiirziger MDM/Art.-Nr. 10155141/03348

Rindfleischfullung, pikanter Hahnchen-Puten- Stiickgewicht ~ 22g

Curry-Fiillung und aromatischer Kasefiillung. Kartoninhalt 90 Stiick
Kartongewicht 1,98kg

— Palettierung 240 VE (16 VE /15 Lagen)
-B-@-

Mit Cash & Carry- 30 Min.  200-220°C  180-200°C  Keine
fahigem Umkarton. ca.22 Min.  ca.22 Min.

GF 72 Butter-Schinken-Kase-Gipfel backfertig

Butter-Croissant gefiillt mit einer Scheibe Koch- MDM/Art.-Nr. 10094870/05082
schinken und Gouda-Kase-Creme, dekoriert mit Stiickgewicht ~ 105g

NEUPRODUKT
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Gouda-Kase. Kartoninhalt 96 Stiick
Kartongewicht 10,0kg
(o} .
> oder + Palettierung 32 VE (4 VE/8 Lagen)
15-45  190-210°C* 170-190°C  Normal Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Min. ca.22 Min.  ca.22 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

GF 5 Kase-Schinken-Croissant ungegart

Croissant mit einer Fillung aus Gouda und MDM/Art.-Nr. 10185253/03132
gerduchertem Vorderschinken. Stiickgewicht ~ 85g
Kartoninhalt 77 Stiick

] — Kartongewicht 6,5k
el + A 8 ,5kg
N ’ Palettierung 56 VE (8 VE/7 Lagen)

35°C 190-210°C* 170-190°C Normal ) )
Abb. mit rel. Luftf.  bei3/4 Gare bei3/4 Gare Vor Ende der Backzeit den Zug ziehen.
Saaten bestreut 75% ca.20 Min.  ca. 20 Min. *30-50 °C unter der Temperatur von Brotchen

Philadelphia® ist eine eingetragene Marke der Mondeléz International Unternehmensgruppe und wird in Lizenz genutzt.

Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Vegetarisch: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht Q | | | | @

beriicksichtigt werden mdgliche Kreuzkontaminationen wahrend der Produktion.
100 Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. Antauzeit  Garen Etagenofen HeiBluftofen Dampfzugabe 101



TEIGPLATTEN v

S

TEIGPLATTEN

¥
Die ideale Basis fur lhre Kreativitat, individuell und
F oo ‘. einfach in der Verarbeitung: Unsere Teigplatten
i N
‘-‘ ‘ sind die perfekte Grundlage fir zahlreiche kostliche
o B - Gebackvariationen.
<7 GF 69 Blatterteigplatte backfertig
VEGAN
~ Laminierte Teigplatte zum Ausrollen fiir eine MDM/Art.-Nr. 10094867 /01138
einfache und rationelle Herstellung. Stiickgewicht ~ 6,50kg
Kartoninhalt 3 Platten
Die aufgetaute Blatterteigplatte ausrollen. Bei Bedarf Kartongewicht 19 50 kg
Uberklappen (doppelte Lagenzahl). Wie gewohnt ausrollen . g
und zu verschiedensten Stiickgebacken aufarbeiten. Palettlerung 48 VE (4 VE/12 Lagen)
Abstehzeit: vor dem Backen ca. 60 Min. ArtikelmaRe 570 x 360 x 25 mm
GF 70 Danisch-Plunderteigplatte ungegart
e Laminierte Teigplatte fiir eine schnelle und MDM/Art.-Nr. 10094868/01139
o zuverlassige Herstellung von Danisch-Plunder. Stuickgewicht  6,50kg
w Kartoninhalt 3 Platten
S Die aufgetaute Dénisch-Plunderteigplatte ausrollen. Kartongewicht 19,50 kg
= Bei Bedarf tiberklappen (doppelte Lagenzahl). Wie . g
gewohnt ausrollen, zu verschiedensten Stiickgebacken Palettlerung 48 VE (4 VE/12 Lagen)
aufarbeiten und auf Gare stellen. ArtikelmaRe 570 x 360 x 25 mm

Alle Angaben sind nur Richtwerte und missen an die technischen Gegebenheiten im Betrieb angepasst werden.

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht beriicksichtigt werden mogliche Kreuzkontaminationen
102 wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. 103



UNSER VEGANES SORTIMENT

/&

Baker&Baker | Gofldlirost”

VEGANER
GENUSS

Ein Megatrend bliiht auf!

Nutzen Sie das enorme Wachstumspotenzial veganer
Backwaren und entdecken Sie unser veganes Sortiment:
purer Geschmack ohne Kompromisse und volle Verkaufs-
kraft fir Ihre Theke!

+ GroRe & breite Zielgruppen: ob Flexitarier, Vegeta-
rier oder alle ernahrungsbewussten Konsumenten

v g
c x
© S
o
>&

« Tierschutz, Umweltschutz & Gesundheit sind star-
ke Gesellschaftsthemen mit langfristiger Prasenz

« Vegane Ernahrung steht fiir besondere Qualitat
mit einem hohen Wertschopfungspotenzial

105
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— — Baker & Baker .

—— WE ARE AMERICAN BAKERY ——

Original American Bakery —authentisch & innovativ

Auftauzeit / Weitere
Backzeit Infos

Stiick- Karton- Karton-

Al gewicht inhalt gewicht

VE / Palette

B&B Dark 10242493/ 365t./ 48 Kartons

= Chocolate Muffin o 12742 1108 3 Trays 3960 ke (8 VE/6 Lagen) 60 Min- 2Tage  5.21

(S, 8 el

@ e e g S e SO wwe e s

Q  eweeom e e, mees

©  peenw L omme e e pee oaw s
T om0 g s s SO w1 s
o B&B Donut Heart SF 1031’8234/ s2g iirs:)'é 2,496 kg (8625522;;) 60 Min. 3Tage = S.35

%

€, B&BPinkVelvetDonut ~ SF T024750/ gp o 4BSL/ ) g 72 Kartons 60 Min. 3Tage  5.36

03046 4 Trays (8 VE/9 Lagen)

:

s
wv

10241793/ 48 St./ 72 Kartons

B&B Dark Choc Donut SF 03053 54g 4Trays 2,592 kg (8 VE/9 Lagen) 60 Min. 3 Tage .36
B&B Sugar Donut SF 102:2;:5/ 48g ﬁrs:}i 2,300 kg (SZ/ZE';;T:;:”) 60 Min. 3Tage  5.37
T mmowsn | | g e | | S T | g | s
st | o || sy | s [ st [ | s || o
T ey o sew s asoowg enow BN s s
Abwechslungsreiche Snacks fur jeden Geschmack
B&B Sesam Bagel VG mgiggi“/ 85g 44t 3470kg ﬁ'ﬁ'ﬁggzn) ca.15-30Min.  1Tag = S.57
B&B Malzkorn Bagel VG 10(2)?;230/ 100g | 445t 4,400kg (8?/15?22;) ca.15-30Min. = 1Tag = S.57
B&B Natur Bagel VG 103220/ 85g 445t 3740kg (;\’Z'ﬁrtggzn) ca.15-30Min. 1Tag = S.57
— z\&;igagf:lk“"@ VG 105?2’22/ 100g | 4ast | 4400kg o f/iﬁrtgg:n) ca.15-30Min. = 1Tag = S.57
.
B&B EverythingBagel VG 1032221/ 90g 445t 3960kg (83,655?::;:”) ca.15-30Min. 1Tag  S.57
-'- B&B Laugen Bagel VG 10222323/ 87g st 2610k g Sg /Kl""(;t& :;en) ca.15-30Min. = 1Tag | S.58
B&B Sprossen Bagel VG 1031‘;"37/ 100g 445t 4,400kg (;/GE';?EZQ;) ca.15-30Min. 1Tag  S.58

B&B 6 Original Grains 10231710/ 24 St./ 68 Kartons

Burger Buns 02361 4 Beutel 2400kg (4 VE/17 Lagen) €a.120-180 Min. | 4 Tage

SF = servierfertig | BF = backfertig | VG =vorgebacken | UG =ungegart

*1 Tag in der Verpackung und bis zu 3 Tage mit geeigneter Glasur oder Fillung. Abweichung méglich durch Art der Fillung, Dekoration, Lagerbedingung. Die Verantwortlichkeit fiir die
Haltbarkeit des dekorierten und gefiillten Donuts liegt beim Anwender. Baker & Baker kann keine Garantien fiir die Haltbarkeit von uns unbekannten Glasuren und Fiillungen geben,
welche mit unserem Donut kombiniert werden. **im geschlossenen Beutel bei 20 - 23 °C

Abbildungen zeigen gebackene Produkte. Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhangig von den betrieblichen Bedingungen.
Temperaturvorgabe fiir HeiRluftofen. Alle Standzeiten gelten nach dem Backen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

UNSER VEGANES SORTIMENT

PURER GENUSS FUR ALLE! 4

esevsses
. o

ENDLICH VEGAN! ayd .

GroRRe Nachfrage nach trendigen veganen Backwaren - N“}\'\\'\M“G

\
. prOEISTERN
PERFEKTER FIT!

Starke Zielgruppeniiberschneidung bei

: veganen Produkten & ,American Bakery“

GELUNGENE ALTERNATIVE!

Keinerlei Abstriche in Genuss, Haltbarkeit
und Handling

NATURLICH PREMIUM!
*"*

Mit hochwertigen & ausgesuchten Zutaten
flr das natlrliche Extra an Genuss

OHNE IST BESSER!
Viele Produkte ohne Palmol & mit Clean Label

Vegane
Produkte
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Beliebte Geback-Klassiker: sufd & kross

CV- MDM / Stuck- Karton- €] rton- Back- Weitere

UNSER VEGANES SORTIMENT

GF 321 FRANZBROTCHEN

Produkt o . -
- * Lecker: Laminierter Hefeteig mit Zimt & Zucker
. 10246999/ 64 Kartons ca.15-18 . . T
GF 321 Franzbrétchen 00146 115¢g 60 St. 6,90 kg (8VE/S3 Lagen) 160 —180 °C Min. ° Bellebt: D|e Hamburger Spez|a|l‘ta‘t —
—_ . .
etzt mit verbesserter Rezeptur
GF 38 Apfel-Taschen, 10151666/ 56 Kartons o . J
 geruckert BF 02133 125g | s4st | 675kg | gip; Lagen) | 1807200°C | ca.24Min. | 584 . .
I E——— S 6 Kort e Attraktiv: In bester handwerklicher Optik
Irsch-laschen, artons _ o .
P BF 00991 l15g | sast | 62tkg | o307 Lagen) | 1807200°C | ca.24Min. | s.84 ) » ' '
- * Vielseitig: Kreativ veredelbar z. B. mit
- - . 10094741/ 40 Kartons Garen/ .
e (3F 8 Danische Brotchen | UG 05140 54g 250St. | 13,50kg (4VE/10Lagen) | 190-210°C ca.15Min. | S.84 Streuseln, Schokoglasur, Hagelzucker oder
g@ — Lo1s7248) o5 Kart mit Saisonfriichten
’ GF 131 Schweineohren® | BF oo0cs lo5g | 76t | 798kg | VE/flr &"g“‘en) 190-210°C | ca.24Min. | S.86
Al « Verfiihrerisch: Ideal zum Ladenbacken!
. 10094857/ 88 Kartons R . . . .
GF 60 Schweineohren BF 00149 77g 104 St. 8,0 kg (8 VE/11 Lagen) 190-210°C | ca.22 Min. | S.86 Der unverglelchllche Zimtduft regt Zu |mpu|5-
GF 325 Mini- 10150949/ 108 Kartons kaufen an
B Schweineohren BF 27063 158 5335t 80ke (12 VE/9 Lagen) 190-210°C | ca.15Min. | 5.86 Abb.
Geback veredelt
GIF 123 Mini- 10150670/ 88 Kartons Garen/ .
Croissant praliné ue 90170 338 | 1805t | 594K | gyE /11 Lagen) | 170-190°C | 13Min- | 574 G F 2 34
Aromatische Umsatzrenner fiir den To-go-Genuss LAUGENBROTCHEN, GESCHNITTEN
GF 2 Vollkorn 10094721/ 40 Kartons Garen/ .
Croissant-Stange® YO omsy | 658 | 1905t [ 123K8 | (e 10 Lagen) | 170-100°c | X 1EMIn | 574 « Einfaches Handling & Zeitersparnis durch
GF 231 Maxi-Brezel, 10231616/ 40 Kartons . : Teiglinge mit Kreuzschnitt
geschnitten BF 02356 1608 | 60St | 9,60kg | 4 eing Lagen) | 1707190°C | ca.18Min. | 5.90
- « Uberzeugender Laugengenuss durch kriftigen ‘,
10238029/ 40 Kartons .
GF233L t BF 110 100St. | 11,00k 170-190°C | ca.18 Min. | S.90
— augenstange 02664 & & | (8VE/5Lagen) e Laugengeschmack, softe Krume und anhaltende N
D2 A
GF 223 Laugenstange, 10216413/ 40 Kartons e . Saftigkeit VEG
geschnitten BF 00769 110g | 1005t | 1100kg | g\ g Lagen) | 170~190°C | ca 18 Min. | 5.90 ,
- A — 10231618/ A e * Zuverldssige Qualitat fir stabile, erstklassige
; 8% BF 160g | 80St. | 12,80kg 170-190°C | ca.22 Min. | S.92 .
geschnitten 02357 (4 VE/10 Lagen) Backergebn]sse
-
GF 234 Laugenbrotchen, 10243613/ 40 Kartons _ o . .
geschnitten BF | “osiso | 1108 | 1005t 1 1LO0KE | gyp g aeen) | 17071907C | ca 20Min. | S92 » Vegane Clean Label-Rezeptur als ideale
. i 10229915 / . . _ Basis fur moderne, vegane Snacks
GF 226 Laugenbrétchen | BF 02484 110g | 90St | 9,90Kg | e g Lagen) | 1707190°C | ca.20Min | 5.92
[
10229916 / 40 Kartons Ctone . 2=
. GF 227 Laugenzopf BF 02485 110g 110 st 12,10 kg (4 VE /10 Lagen) 170-190°C | ca.20 Min S.92 Eﬁzs
@
ok 10094816/ 36 Kartons _ o .
GF 28 Laugen-Spitz BF 38545 90g 80 St. 7,20 kg (4 VE/9 Lagen) 170-190°C | ca.20 Min. S.96
©cn: 10178170/ 36 Kartons _ o .
GF 151 Kraftkorn® Spitz 01068 95g 7,60 kg (4 VE/9 Lagen) 170-190°C | ca.20 Min.
. . 10153684/ 56 Kartons ca. 30 Min. antauen /
GF 237 Focaccia Panini 24220 8 405t 3.80kg (8 VE/7 Lagen) | 3 Min. bei 180 °C erwarmen
. . 10094867/ 48 Kartons Abstehzeit: vor dem Backen
GF 69 Blatterteigplatte 01138 3 Platten | 19,500 kg (4 VE/12 Lagen) ca. 60 Min.

*Abb. veredelt

SF = servierfertig | BF = backfertig | VG =vorgebacken | UG = ungegart

Serviervorschlag

Abbildungen zeigen gebackene Produkte. Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und
abhdngig von den betrieblichen Bedingungen. Temperaturvorgabe fiir HeiRluftofen. 109




MARKEN-
KONZEPTE

Markenprodukte, die begeistern

Starke Marken — starke Produkte! Markenkooperationen
beleben das Portfolio und sorgen fur ein starkes Umsatzplus.
Nutzen Sie das Potenzial unserer Impulsartikel mit hoher
Markenstrahlkraft!

« Erfolgreiche Kooperationen mit starken Marken

« Grol3e Erweiterung der Zielgruppen in [hrem
Tagesgeschaft

« Innovative & einzigartige Rezepturen

111
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MARKENKONZEPTE

Mit starker Impulskraft

Abwechslungsreich: vielseitiges Erfolgssortiment

Bekannt & beliebt: Qualitat mit Milka & OREO

Umsatzstark: On-top-Geschaft durch starke
Marken mit hoherer Preisakzeptanz am Markt

Hingucker satt: aufmerksamkeitsstarke Packagings
und POS-Materialien

Ihr Partner mit einem ausgezeichneten Backwaren-Portfolio mit vertrauten Marken!

112

ORIGINAL

e
PHILADELPHIA
v

Milka®, Daim®, OREO und Philadelphia® sind eingetragene Marken der Mondeléz International Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt.

CV- MDM / Stiick- Karton- Karton- VE / Palette Auftauzeit / Stand- | Weitere
Grad Art.-Nr. gewicht inhalt gewicht Backzeit zeit Infos

Milka Daim Muffin

Milka Muffin gefiillt

Donut mit Milka
und Daim

, Milka Donut gefiillt
i

Milka Donut
gefiillt SP

@ Milka Herz Donut

OREO Muffin

i DREO Donut

OREO Donut SP

Kraftkorn® mit
Philadelphia

GF 31 Mozart
Croissant

SF = servierfertig | BF = backfertig | VG =vorgebacken | UG =ungegart

SF

SF

SF

SF

SF

SF

SF

SF

SF

BF

BF

10245364/
29421

10236496/
29339

10233087/
02519

10225319/
02293

10225318/
02292

10248275/
00175

10236608/
29347

10215324/
01978

10221044/
02176

10094735/
88682

10154815/
88863

110¢g

110g

708

65¢g

65g

53g

110g

73g

73g

125¢g

102g

36 St./
3 Trays

36St./
3 Trays

48St./
4 Trays

485St./
4 Trays

48 St.

48st./
4 Trays

36 St./
3 Trays

485St./
4 Trays

48 st.

90 St.

60 St.

3,960 kg

3,960 kg

3,360 kg

3,120 kg

3,120 kg

2,544 kg

3,960 kg

3,504 kg

3,504 kg

11,3 kg

6,1 kg

48 Kartons
(8 VE/6 Lagen)

48 Kartons
(8 VE/6 Lagen)

64 Kartons
(8 VE/8 Lagen)

64 Kartons
(8 VE/8 Lagen)

64 Kartons
(8 VE/8 Lagen)

64 Kartons
(8 VE/8 Lagen)

48 Kartons
(8 VE/6 Lagen)

64 Kartons
(8 VE/8 Lagen)

56 Kartons
(8 VE/7 Lagen)

36 Kartons
(4 VE/9 Lagen)

56 Kartons
(8 VE/ 7 Lagen)

90-120 Min.

90-120 Min.

90 Min.

90 Min.

90 Min.

60 Min.

90—-120 Min.

90 Min.

90 Min.

15—-45 Min./

ca. 20 Min
bei 170—190 °C

bis 45 Min./
ca. 22 Min bei
170—-190 °C

Abbildungen zeigen gebackene Produkte. Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhéngig von den betrieblichen Bedingungen.

Temperaturvorgabe fiir HeiRluftofen. Alle Standzeiten gelten nach dem Backen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

3 Tage

2 Tage

3 Tage

2 Tage

3 Tage

3 Tage

2 Tage

2 Tage

3 Tage

1Tag

1Tag
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CV- MDM / Stiick- Karton- Karton- VE / Palette Auftauzeit / Stand- | Weitere
Grad Art.-Nr. gewicht inhalt gewicht Backzeit zeit Infos
Milka Donut 10225318/ 64 Kartons .
gefillt SP SF 02292 658 48 St. 3,120 kg (8 VE/8 Lagen) 90 Min. 3 Tage S.29
I l \ I 10221044/ 56 Kartons .
OREO Donut SP SF 02176 738 48 St. 3,504 kg (8 VE/7 Lagen) 90 Min. 3 Tage S.29
I R O D U K I E BCB Double Choc 10208468/ 72 Kartons .
‘ S SF 01560 75g 66St. | 4,950 kg (8VE/9 Lagen) 60 Min. 10Tage = S.43
Impulsgebdcke ftir Ihr To-go-Geschdft BCB Rich Choc | 10208869/ |l g | T2Kartons e s
Cookie SP 01568 ’ ! (8 VE/9 Lagen) ’ ’
. 10219987/ 48 Kartons .
B&B Brownie Star SP SF 19051 65¢g 100St. 6,500 kg (6 VE/8 Lagen) 90-120 Min. 12Tage | S.47

» Bekannte & beliebte Premium-Qualitat
o Aufmerksamkeitsstarke Platzierungshilfen

» Starke Impulskraft durch gebrandete
Verpackungen

e Lange Standzeiten flir langanhaltenden
American Bakery-Genuss

» Hoher CV-Grad: einfach auftauen & geniellen

-+

-
[®]
©
Q.
f=
[
>

*auBer B&B Brownie Star SP
Milka® und OREQ® sind eingetragene Marken der Mondeléz International Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt.

114 Alle Standzeiten gelten nach dem Auftauen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.



CV- MDM / Stiick- Karton- Karton- VE / Palette Auftauzeit / Stand- | Weitere
Grad Art.-Nr. gewic| inhalt gewicht Backzeit zeit Infos
B&B Mini Muffin 10183275/ 128 Kartons .
— SF 01250 30g 725t 2,160kg (16 VE/8 Lagen) | 3040 Min. 1Tag = 5.23
[ X J —
M I N I - ‘ i E B A‘ K E B&B Mini Muffin SF 10183276/ 30 725t 2160 k 128 Kartons 30-40 Min 1Ta S.23
Sugar Flakes 01248 & ’ ! 8 (16 VE/8 Lagen) ’ g ’
B&B Mini Muffin SF 10183277/ 30g 725t 2160 kg 128 Kartons 30-40 Min 1Tag S.23
/ / Apple Ci 01249 ‘ ' 16 VE/8L : ‘ :
Kleine Formate — starkes Umsatzpotenzial © pple Cinnamon FONE )
B&B Mini Donut 10223731/ 60 St./ 88 Kartons .
Filly Mix Box oF 35010 0328 3 Trays 1,900 kg (8 VE/11 Lagen) 60 Min. 1Tag 537
B&B Brownie 10188671/ 480 St./ 54 Kartons .
Star Minis SF 00124 | @208 gpiatten  10000K8  (gyE g agen)  20T120Min. | TTage | S.47
S,
a@ 10094760/ 56 Kartons
. . . .. o GF 78 Quarkballchen SF 31 140 St. 4,3 ki 30-60 Min. 2 Tage S.68
« Trendig: Konsumenten lieben Mini-Gebacke 88138 & & | (4vE/141agen) &
. . . GF 121 Mini- 10150668/ 88 Kartons Garen/
e Impulsiv: Zusatzgeschaft durch neue Verzehranlasse Buttor Croseant UGS | gores 25 | 280St | 700k8 | (gup o cal3Minbel | 1Tag | S.74
170-190°C
9’
. GAN
« Variabel: als To-go-Snack, als Konferenzverpflegung, &/) GF 123 Mini- 10150670/ 88 Kartons Garen/
. . - Croissant praliné ue 90170 338 1805t 594 ke (8 VE/11 Lagen) ca- 13 Min. bei 1Tag 574
flr Buffets oder als Zugabe zum Heil3getrank 170-190°C
.. 15 Min. /
GF 325 Mini- 10150949/ 108 Kartons . .
Schweineohren BF 27063 158 5335t 80kg (12 VE/9 Lagen) cig:t)s_l\;\ir; Pg' 1Tag 586
B&B 10083699/ 84 Kartons )
Mini-Amerikaner oF 88073 ¢ 1005t 2:50kg (6 VE/14 Lagen) 30-60 Min. 1Tag 586
@ 30 Min. /
GF 235 10155141/ 240 Kartons o
One Bites Mix BF 03348 22g | 905t | L98KE |(16vE /15 Lagen) C:ééz_ ’;’gg E’Ce' 1Tag = 5.100

SF = servierfertig | BF = backfertig | VG =vorgebacken | UG = ungegart

SCHON GEWUSST? MACH’S MINI!

Ob American Cookies, Kraftkorn® mit Philadelphia oder Franzbrétchen:
das Mini-Format Uberzeugt mit maximalen Umsatzmaoglichkeiten.

American Cookies Kraftkorn® mit Franzbrétchen
Philadelphia

Abbildungen zeigen gebackene Produkte. Die Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte und abhéngig von den betrieblichen Bedingungen.
Temperaturvorgabe fiir HeiBluftofen. Alle Standzeiten gelten nach dem Backen bei einer Raumtemperatur von 22 °C.

o
L5
C
=

=37}

O

Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht beriicksichtigt werden mégliche Kreuzkontaminationen
wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation.

116 Philadelphia® ist eine eingetragene Marken der Mondeléz International Unternehmensgruppe und wird in Lizenz genutzt. 117



VERKAUFSKONZEPTE

Modern & erfolgsbewdhrt

VERKAUFSDISPLAYS )
IM KASSENBEREICH WARENPRASENTATION
IM THEKENBEREICH

« Kompakte & impulsstarke Prasentation

- Voller American Bakery-Genuss
auf kleinem Raum

- Impulsstark prasentiert - Verkaufsorientierter Gesamteindruck

- Flexibel einsetzbar fur Ihr Kaffeegeschaft in wenigen Handgriffen

Muffinblech mit Cookie-Glas Austrocknungs-
Aufleger mit Deckel schutz Loaf Cakes
Ein echter Hingucker fiir Ihre Muffins Hier ist Platz fiir Ihre Cookies to go — So bleiben sie [dnger saftig:
(fuir bis zu 12 Stiick). Auch fir Milka impulsstark auf lhrer Ladentheke in Fiir eine lange Frischhaltung
Muffins erhaltlich. Augenhohe. Ihrer Loaf Cakes.

Brooklyn Coffee-Bar Display Snack Point-Display

Premium Acryl-Display inkl. Preisschilder fiir Acryl-Display inkl. Snackwelle, Muffineinleger,

Baker & Baker EP-Produkte. Wobbler & Preisschienen mit flexiblen Preisschildern.
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TO-GO-KONZEPTE

- Starke Impulsgebacke fiur das To-go-
Geschaft

« Lange Standzeiten flr minimale Abschriften
- Attraktive Verkaufsdisplays gratis*

« Hoher CV-Grad: nur auftauen & verkaufen

Theken-Displays

Im attraktiven Marken-Branding —
die impulsstarke Prasentation auf kleinem Raum.

Einzelverpackte
Produkte

Ideal fiir Platzierungen im
Grab & go-Geschaft.

*auler B&B Brownie Star SP

POS-WERBEMITTEL

- Von Tischaufstellern bis hin zum Plakat
- Auffallige Bewerbung lhrer Produkte

- Starke Promotion-Konzepte auf Ihr
American Bakery-Sortiment zugeschnitten

Theken- & Plakate
Tischaufsteller Aufmerksamkeitsstarke
Unterstiitzen Sie Ihr Geschift Platzierung fiir lhre Promotion.

durch Angebot-Promotions.

Gebackeinstecker

& Preisschilder

Um lhren Kunden die Kaufe
scheidungen zu erleichtern.

nt-
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Stiick- Karton-
gewicht inhalt

CV-  Vege- MDM-
Grad tarisch* Nr.

VE /Pal.

Artikel (Palettierung)

EAN/Art.-Nr.

kg /VE

22 Mini & Midi Muffins

o0 B&B Mini Muffin Black SF ja 10183275 4017040.01250.0 30g 72 Stiick 2,160 128 Kartons (16 VE/8 Lagen)

A RT I K E L U B E R S I C H T ......... B&B Mini Muffin Sugar Flakes SF '''' ja 10183276 4017040.01248.7 30g 72 Stiick 2160 ...... 1 28 Kartons (16VF/8 Lagen)
......... B&B Mini Muffin Apple Cinnamon SF ja 10183277 4017040.01249.4  30g 72 Stiick 2160128 Kartons (16 VF/S Lagen)

......... B&B Blueberry Muffin 80 g SF ja 10148994 4017040.00004.0 80g 32 Stiick 256080 Kartons (8 VE/H10 Lagen)

A //es a uf enen B/ICk ......... B&B Chocolate Muffin 80 g SF '''' ja 10148995 4017040.00005.7 80g 32 Stiick 2560 ....... 80 Kartons (8 VE/H10 Lagen)

24 American Donuts
Unsere Produkte konnen Sie tiber den Lieferservice Ihres Fachgrolhandels beziehen.

Fragen Sie einfach Ihren Handelspartner! 24 Premium Donuts

B&B BL Donut Salted Caramel & Nuts SF ja 10247591 4017040.00158.2 69g 48St./4Trays 3,312 72 Kartons (8 VE/9 Lagen)
Stand Dezember 2022. Anderungen vorbehalten. L -
B&B BL Donut Mango Cheesecake SF ja 10247731 4017040.00162.9 69g 48St./4Trays 3,312 72 Kartons (8 VE/9 Lagen)
B&B BL Donut Choco Coconut SF ja 10247120 4017040.00132.2 728 48 St./4Trays 3,456 72 Kartons (8 VE /9 Lagen)
B&B BL Donut Chocolate Cake SF ja 10231336 4017040.02354.4 73 g 48St./4Trays 3,504 72 Kartons (8 VE/9 Lagen)
Baker & Baker B&B BL Donut Raspberry Cheesecake SF ja 10231334 4017040023537 69g  48St./4Trays 3,312 72 Kartons (8 VE/9 Lagen)
CV- Vege- MDM- Stiick- Karton- VE /Pal. B&B BL Donut Créme Brilée SF ja 10231328 4017040.02352.0 69g 48St./4Trays 3,312 72 Kartons (8 VE/9 Lagen)

EAN / Art.-Nr. kg /VE

Grad tarisch* Nr. gewicht inhalt (Palettierung)

28 American Donuts, gefiillt

12 American Mu

OREO Donut SF ja 10215324 4017040.01978.3 73g 48St./4Trays 3,504 64 Kartons (8 VE/8 Lagen)

12 Premium Muffins OREO Donut SP (einzelverpackt) SF ja 10221044 4017040.02176.2 73g 48 Stiick 3,504 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)
B&B BL Muffin Choco Coconut SF ja 10246845 8436542.12793.6 130g 245t/2Trays 3120 80Kartons(8VE/10lagen) Donut mit Milka und Daim SF '''' = 10233087 4017040.02519.7 70g 48 St./4 Trays 3360 ........ 64 Kartons (8 VE}S Lagen)

......... B&B BL Muffin Chocolate Overkill SF ja 10187358 4017040.01406.1 130g 24 St./2Trays 312080 Kartons (8 VE/H10 Lagen) Milka Donut gefiillt SF ja 10225319 4017040.02293.6 65g 48 St./4Trays 312064 Kartons (8 VE}S Lagen)
......... B&B BL Muffin Raspberry White Choc SF ja 10241474 8436542.127189 130g 24 St./2Trays 3,12080 Kartons (8 VE/H10 Lagen) Milka Donut gefiillt SP (einzelverpackt) SF ja 10225318 4017040.02292.9 65g 48 Stiick 3,12064 Kartons (8 VE}8 Lagen)
......... B&B BL Muffin Salted Caramel Nut SF ja 10218588 4017040.02057.4 130g 24 St./2Trays 312080 Kartons (8 VE/H10 Lagen) B&B Filly Red Velvet Donut SF ja 10248152 4065698.00167.4 69g 48 St./4Trays 331272 Kartons (8 VE}Q Lagen)
......... B&B BL Muffin Cherry Cheesecake SF ja 10221766 8436542.12477.5 130g 24 St./2Trays 312080 Kartons (8 VE/H10 Lagen) B&B Filly CocoaCreme Donut SF ja 10170251 4017040.00683.7 75g 48 St./4Trays 360072 Kartons (8 VE}Q Lagen)
......... B&B BL Muffin Poppy Lemon SF ja 10187359 4017040.01407.8 130g 24 St./2 Trays 312080 Kartons (8 VE/H10 Lagen) B&B Filly Vanille Donut SF ja 10083674 4017040.89604.9 768 48 St./4Trays 364072 Kartons (8 VE}9 Lagen)
......... B&B BL Muffin Blueberry Burst SF ja 10187357 4017040.01405.4 130g 24 St./2Trays 3,12072 Kartons (8 VE}9 Lagen) B&B Filly Vani Sprinkle Donut SF ja 10094751 4017040.89087.0 75g 48 St./4 Trays 3600 72 Kartons (8 VE}Q Lagen)
16 American Muffins, gefillt B&B Filly Blueberry Donut SF '''' ja 10242636 4017040.03088.7 67g 48 St./4Trays 3216 ........ 72 Kartons (8 VE}Q Lagen)
OREO Muffin SF ja 10236608 5413321293474 110g  365t/3Trays 3960 48Kartons(8VE/6lagen) B&B Filly Green Apple Donut SF '''' ja 10243309 4017040.03137.2 67g 48 St./4 Trays 3216 ........ 72 Kartons (8 VE}Q Lagen)

......... Milka Muffin gefiillt SF ja 10236496 5413321.29339.9 110g  36St./3Trays 396048 Kartons (8 VE}G Lagen) B&B Filly Strawberry Donut SF ja 10193534 4017040.01619.5 70g 48 St./4Trays 336072 Kartons (8 VE}Q Lagen)

' Milka Daim Muffin SF ja 10245364 5413321.29421.1 110g  36St./3Trays 3,960  48Kartons (8 VE/6 Lagen) B&B Filly Berry Donut SF ja 10083670 4017040.89976.7 76g 48St./4Trays 3,648 72 Kartons (8 VE/9 Lagen)
......... B&B Choconougat Muffin SF ja 10083637 4017040.89349.9 115g  36St./3Trays 414056 Kartons (8 VE}7 Lagen) B&B Filly Nut Donut SF ja 10083672 4017040.89719.0 728 48 St./4Trays 345072 Kartons (8 VE}Q Lagen)
......... B&B Filly Nuss-Nougat Muffin SF ja 10243210 5413321.29401.3  110g 36 St./3 Trays 396048 Kartons (8 VE}6 Lagen) B&B Crispy Caramel Donut SF = 10083658 4017040.89471.7 65g 48 St./4Trays 310072 Kartons (8 VE}Q Lagen)
""""""" B&B Carrot Cake Muffin SF ja 10236076 5025183.07356.1 115g  365St./3Trays 4,1'4‘1'(‘)””““;8 Kartons (8 VE}G Lagen) 32 American Donuts, undekoriert
......... B&B Red Velvet Cake Muffin SF ja 10236075 5025183.07355.4 110g  36St./3Trays 396048 Kartons (8 VE}G Lagen) B&B American Donut Dark SF  ja(vegan) 10245581 4017040.03318.5 48¢g 48St./4Trays 2,304 72 Kartons (8 VE/9 Lagen)
......... B&B Filly Apple Cinnamon Muffin SF ja 10240294 5413321.29374.0 110g  365St./3Trays 396048 Kartons (8 VE)G Lagen) B&B American Donut Red Velvet SF ja(vegan) 10248153 4065698.00168.1  45g 48 St./4Trays 216072 Kartons (8 VE}Q Lagen)
......... B&B Filly Blueberry Muffin SF ja 10241008 5413321.293764 110g  36St./3Trays 396048 Kartons (8 VE}6 Lagen) B&B American Classic Donut SF ja 10094873 4000492.04275.1 45g 96 Stiick .

......... B&B Raspberry Yoghurt Muffin SF ja 10083722 4017040.89988.0 110g 36 St./3 Trays 396056 Kartons (8 VE}7 Lagen) B&B American Soft Donut SF ja(vegan) 10172749 4017040.00490.1  45g 96 Stiick
21 American Muffins, ungefillt B&B Filly Vanilli Donut undecorated SF '''' ja 10094780 4017040.89287.4  65g  48St./4Trays 3100 ........ 72 Kartons (8 VE}Q Lagen)
B&B Rich Chocolate Muffin SF ja 10192142 4017040.89344.4 100g  36St./3Trays 3,600 56 Kartons (8 VE/7 Lagen) 35 American Donuts, ungefiillt
......... B&B Deep Blueberry Muffin SF ja 10083688 4017040.89345.1 100g 36 St./3Trays 360056 Kartons (8 VE}7 Lagen) Milka Herz Donut SF ja 10248275 4065698.00175.9  53g 48St./4Trays 2,544 64 Kartons (8 VE/8 Lagen)

' B&B Black&White Muffin SF '''' ja 10207553 4017040.89348.2 100g  36St./3Trays e B&B Black Donut SF '''' ja 10083621 4017040.88417.6 52g 48 St./4 Trays 2500 ........ 72 Kartons (8 VE}9 Lagen)
......... B&B Dark Chocolate Muffin SF ja(vegan) 10242493 8436542.12742.4  110g 36 St./3 Trays B&B Pinky Donut SF = 10167101 4017040.00450.5 55¢g 48 St./4 Trays 264072 Kartons (8 VE}Q Lagen)
......... B&B Fruity Blueberry Muffin SF ja(vegan) 10242492 8436542.12740.0 110g  36St./3Trays 3,960 48 Kartons (8 VE / 6 Lagen) B&B Party Sprinkle Donut SF = 10083710 4017040.88657.6  55g 48 St. /4 Trays 264072 Kartons (8 VE}Q Lagen)

SF = servierfertig | BF = backfertig | VG =vorgebacken | UG =ungegart
*Vegetarisch/Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht beriicksichtigt werden mogliche Kreuz-
122 Milka®, Daim® und OREO® sind eingetragene Marken der Mondeléz International Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt. kontaminationen wéhrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. 123
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: CV-  Vege- MDM- Stiick- Karton- VE /Pal. : CV-  Vege- MDM- Stiick- Karton- VE /Pal.
cis Grad tarisch* Nr. R gewicht inhalt = (Palettierung) Al Grad tarisch* Nr. 2T gewicht inhalt A (Palettierung)
B&B Donut Heart SF ja(vegan) 10240284 4017040.01967.7 52¢g 48St./4Trays 2,496 72 Kartons (8 VE/9 Lagen) B&B Dark Choc Cookie Puck 50g BF  ja(vegan) 10241745 4017040.03043.6 508 90 Sttick 4,500 120 Kartons (12 VE /10 Lagen)
B&B Pink Sprinkle Donut SF = 10246708 4065698.00119.3 558 48St./4Trays 2,640 72 Kartons (8 VE/9 Lagen) B&B Fruit Flapjack 80 g BF ja 10142458 5025183.02846.2 80g 60 Stiick 4,800 150 Kartons (10 VE/15 Lagen)
B&B Pink Velvet Donut SF  ja(vegan) 10241750 4017040.03046.7 55g  48St/4Trays 2,640  72Kartons (8 VE/9 Lagen) B&B Triple Chocolate Shortbread 70g BF ja 10191213 5025183.05073.9 70g 60 Stiick 4,200 150 Kartons (10 VE/15 Lagen)
B&B Dark Choc Donut SF ja(vegan) 10241793 4017040.03053.5 54¢g 48 St./4Trays 2,592 72 Kartons (8 VE/9 Lagen) 46 American Brownies
B&B Sour Lemon Donut SF ja 10239682 4017040.01931.8 55 48 St./4Trays 2,640 72 Kartons (8 VE/9 Lagen i
.............................. ! & /4 Tray ( / gen) fgi‘im’tﬂ'r’f)ux onitsEieelks SF ja 10185741 3553680.00139.5 83g 120St./4Platten 10,000 54 Kartons (6 VE/9 Lagen)
B&B Bubble Gum Donut SF ja 10239797 4017040.01936.3 55¢g 48 St./4Trays 2,640 72 Kartons (8VE/9Lagen) e : e
"""""" : R B&B Brownie Star Topping Nuts SF ja 10185949 3553680.00055.8  83g 120 St./4Platten 10,000 54 Kartons (6 VE/9 Lagen)
B&B American Chocolate Donut SF ja 10094717 4017040.88292.9 568 48 St./4Trays 2,680 72 Kartons (8 VE/9 Lagen) (geschnitten)
B&B Kids Crunch Donut SE ja 10083690 4017040903815 57g 48St./4Trays 2,736 72Kartons (8 VE/9 Lagen) B&B Brownie Star Minis (geschnitten) SF ja 10188671 3553680.00124.1 ca.20g 480 St./4 Platten 10,000 54 Kartons (6 VE /9 Lagen)
B&B Black Crumble Donut SE ja 10083620 4017040.88656.9 s5g 48St./4Trays 2,640 72 Kartons (8 VE/9 Lagen) B&B Brownie Star Full Tray (ungeschnitten) ja 10185729 3553680.00061.9 2500g 4 Platten 10,000 54 Kartons (6 VE/9 Lagen)
B&B White Donut <k ja 10172504 4017040008060 55g  48St./4Trays 2,640  72Kartons (8 VE/9 Lagen) B&B Brownie Star SP (einzelverpackt) ja 10219987 3040409190510 65g 100 Stiick 6,500 48 Kartons (6 VE/8 Lagen)
B&B Sugar Donut SF ja(vegan) 10083735 4017040.886552  48g  48St./4Trays 2,300 72 Kartons (8 VE/9 Lagen) 48 Torten & Kuchen (bereits vorgeschnitten)
37 Mini Donuts 50 Torten
B&B Mini Donut Filly Mix Box (Mix-Karton) ~ SF = 10223731 3040409.35010.5 (32g 60St./3Trays 1,900 88 Kartons (8 VE/11 Lagen) B&B Kdsetorte 12P SF ja 10193277 4017040.01607.2 200g  12St./1Torte 2,400 216 Kartons(12VE/18 Lagen)
38 Boomies™ B&B Windbeuteltorte 12P SF — 10193239 4017040.01587.7 138g  12St./1lTorte 1,650 216 Kartons(12VE/18 Lagen)
B&B Vanilla Dark Choc Boomie SF ja 10248224 4065698.001735 77g  485t./4Trays 3,696  72Kartons(8VE/9lagen) B&B Apfel-PecannussTorte 12P SF [ AOEER SOMEEOORDNS DG ASSEiE  AS A ([ sl eEE)
"""""" e —— g ja 10246295 4065698001063 77g  48St/4Trays B&B Classic Carrot Cake 10P SF ja 10214244 5413321600807 125g  10St./1Torte 1,250 216 Kartons (12 VE/18 Lagen)
' BB Berry Citrus Boomie o ) 2 10046292 4065698001056 77g  485t/4Trays B&B Mousse au Chocolat Torte 12P SF — 10193237 4017040015853 133g 12St/1Torte 1,600 216 Kartons (12 VE/18 Lagen)
B&B Cocoa Orange Boomie SF ja 10246038 4065698001049 77g  48St./4Trays 3,696 72 Kartons (8 VE/9 Lagen) B&B Waldfruchttorte 12P SF — 10193240 4017040.01586.0 125g  12St./1Torte 1,500 216 Kartons(12VE/18 Lagen)

i i 52 Loaf Cakes
40 American Cookies

B&B newClassic Marble Loaf Cake SF ja 10170510 4017040.00367.6  75g 25 Stiick 1,875 180 Kartons (12 VE/15 Lagen)

40 Premium Cookies

B&B newClassic Lemon Loaf Cake SF ja 10170509 4017040.00366.9 75g 25 Stiick 1,875 180 Kartons (12 VE /15 Lagen)
41 Servierfertige Premium Cookies

53 Blechkuchen

B&B BL Salted Caramel Pecan Nut ; 30St./
Cookie Baked 72g SF B B e e B&B Pflaumen-Walnuss-Kuchen 20P SF ja 10193197 4017040015778 133g 40St/2Trays 5300 72 Kartons (6 VE/12 Lagen)
41 Backfertige Premium Cookies B&B Butterkuchen SF ja 10083628 4017040.88053.6 44g 48St./6Platten 2,100 120 Kartons (8 VE/15 Lagen)
B&B BL Caramel Pecan Nut . . .
Cookie Puck 80g BF ja 10246514 4065698.001100 80g 60 Stiick 4,800 120 Kartons (12 VE/10 Lagen) 54 Snacking
gg‘oBki LPRuacslfggrg'y White Choc BF ja 10246518 4065698.00111.7  80g 60Stick 4,800 120 Kartons (12 VE/10 Lagen) 56 Bagels
"""""" ; X B&B Sesam Bagel VG ja(vegan) 10234834 4017040.01664.5 85g 44 Stiick 3,740 56 Kartons (8 VE /7 Lagen)
B&B BL Macadamia White Choc . .
Ko Puck 80 BF ja 10246519  4065698.00112.4 80g 60 Stiick 4,800 120 Kartons (12 VE/10 Lagen) ) ;
SookiS g B&B Malzkorn Bagel VG ja(vegan) 10234830 4017040.01660.7 100g 44 Stiick 4,400 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)
g2 rsirsitenkiss B&B Natur Bagel VG ja(vegan) 10234810 4017040.01647.8 85g 44 Stick 3,740 56 Kartons (8 VE /7 Lagen)
B&B Triple Choc Cookie Baked 72 g SF ja 10083616 4017040.89762.6  72g 16*34F8| St'\{v 3,456 99 Kartons (9VE/1llagen) T ) e
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ow Wrap B&B Kraftkorn® Malzbagel VG ja(vegan) 10234832 4017040.01662.1 100g 44 Stiick 4,400 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)
B&B Milk Choc Cookie Baked 72 g SF ja 10083615 4017040897619 725 . eSU/ 3456 99Kartons(9VE/1llagen) S , e
. . P B&B Everything Bagel VG ja(vegan) 10234831 4017040.01661.4 90 g 44 Stiick 3,960 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)
BCB Double Choc Cookie SP (einzelverpackt) ~ SF ja 10208468 4017040.01569.3 758 66 Stiick 4,950  72Kartons(8VE/9lagen) e ) e
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ B&B Laugen Bagel VG ja(vegan) 10083603 4017040.88808.2 87¢g 30 Stiick 2,610 80 Kartons (8 VE/10 Lagen)
BCB Rich Choc Cookie SP (einzelverpackt) SF ja 10208469 4017040.01568.6 75g 66 Stiick 4950  72Kartons (8VE/9lagen) ) S
B&B Sprossen Bagel VG ja(vegan) 10235487 4017040.01717.8 100g 44 Stiuick 4,400 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)

44 Backfertige Cookies 60 Premium-Buns

B&B Triple Choc Cookie Puck 80 g BF ja 10187083 4017040.89239.3 80g 96 Stiick 7,680 84 Kartons (12 VE/7 Lagen) o . ,
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, B&B 6 Original Grains Burger Buns SF ja(vegan) 10231710 4017040.02361.2 100g 24 St /4Beutel 2,400 68 Kartons (4 VE/17 Lagen)
B&B Choc Chunk Cookie Puck 80 g BF ja 10186959 4017040.89240.9 80g 96 Stiick 7,680 84 Kartons (12 VE/7 Lagen)
B&B Oat & Raisin Cookie Puck 80 g BF  ja(vegan) 10246801 4065698.001414 80g 96 Sttick 7,680 84 Kartons (12 VE/7 Lagen)
B&B Dark Choc Cookie Puck 80 g BF  ja(vegan) 10244545 4017040.03314.7 80g 96 Stiick 7,680 84 Kartons (12 VE/7 Lagen)
B&B Milk Choc Cookie Puck 50g BF ja 10241749 4017040.03045.0 50g 90 Stiick 4,500 120 Kartons (12 VE / 10 Lagen)
B&B White Choc Cookie Puck 50g BF ja 10241748 4017040.03044.3 50g 90 Stiick 4,500 120 Kartons (12 VE / 10 Lagen)
SF = servierfertig | BF = backfertig | VG =vorgebacken | UG = ungegart SF = servierfertig | BF = backfertig | VG =vorgebacken | UG = ungegart .
4 d5
*Vegetarisch/Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht beriicksichtigt werden mogliche Kreuz- *Vegetarisch/Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht beriicksichtigt werden mogliche Kreuz- o :,4:
124 kontaminationen wahrend der Produktion. Genaue diatische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. kontaminationen wahrend der Produktion. Genaue diatische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. 125 g g
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Goldfrost
’ CV-  Vege- MDM- Stiick- Karton- VE /Pal. ; CV-  Vege- MDM- Stiick- Karton- VE /Pal.
LG Grad tarisch* Nr. EL AT gewicht inhalt kg/VE (Palettierung) Sl Grad tarisch*  Nr. B AT gewicht inhalt kg/VE (Palettierung)

64 Siedegebacke GF 38 Apfel-Taschen, gezuckert BF ja(vegan) 10151666 4000492.02132.9  125g 54 Stiick 6,75 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)
GF 133 Berliner, ohne Fiillung SF ja 10149925 4017040.00079.8 57g 72 Stiick 410 36 Kartons (4 VE/9 Lagen) GF 147 Kirsch-Taschen, gezuckert BF ja(vegan) 10176168 4017040.00991.3  115g 54 Stiick 6,21 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)
GF 134 Berliner, gebacken & gefiillt SF ja 10149932 4017040.000811  72g 72 Stiick 518 36 Kartons (4 VE/9 Lagen) GF 21 Kirsch-Mandel-Maxima BF ja 10094805 4017040.88283.7  125g 70 Stick 88  36Kartons (4VE/9 Lagen)
GF 158 Berliner, gezuckert & gefiillt SF ja 10186109 4017040.013422  76g 72 Stiick 547 36 Kartons (4 VE/9 Lagen) GF 9 Dénisch Quadrat UG ja 10094747 4000492.05148.7  62g 200Stick 12,5 36Kartons (4VE/9 Lagen)
GF 156 Schoko-Berliner mit Vanillecreme ~ SF ja 10184099 4017040.01280.7  82g 72 Stiick 590 36 Kartons (4 VE/9 Lagen) GF 8 Danische Brotchen UG ja(vegan) 10094741 4000492.05140.1  54g 250Stick 13,5 40Kartons (4VE/10 Lagen)
GF 319 Schoko-Berliner mit Vanillecreme ~ SF ja 10184102 4017040012821  82g 36 Stiick 295 64 Kartons (8 VE/8 Lagen) GF 131 Schweineohren BF ja(vegan) 10157248 4017040.000682  105g 76 Stiick 7,98 88Kartons (8 VE/11 Lagen)
GF 153 Pflaumen-Berliner (Saison Ill—.Q)  SF ja 10184096 4017040.012760  77g 72 Stiick 554 36 Kartons (4 VE/9 Lagen) GF 60 Schweineohren BF  ja(vegan) 10094857 4000492.00149.9  77g 104stiick 10,08 108 Kartons (12 VE/9 Lagen)

i -Berli GF 326 Kraftkorn® Butter-Schweineohren BF ja 10150953 8436039.27320.7 105 96 Stiick 10,08 108 Kartons (12 VE/9 Lagen
(ngiii mf—ffnor,r;ark Berliner SF ja 10184098 4017040.012784  77g 72 Stiick 554 36 Kartons (4 VE/9 Lagen) ) . (L2 VE/9 Lagen)
GF 325 Mini-Schweineohren BF  ja(vegan) 10150949 8436039.27063.3 15g 533 Stiick 8,0 108 Kartons (12 VE/9 Lagen)
GF 154 Aprikosen-Berliner (Saison Ill.-I.Q)  SF ja 10184097 4017040.01277.7 778 72 Stiick 5,54 36 Kartons (4 VE /9 Lagen)
B&B Mini-Amerikaner SF ja 10083699 4017040.88073.4 25g 100 Stiick 2,50 84 Kartons (6 VE/14 Lagen)
GF 78 Quarkballchen SF - 10094760 4017040.88138.0 31g 140 Stiick 4,3 56 Kartons (4 VE /14 Lagen)
88 Laugengebacke
GF 18 Quarkkriistchen UG ja 10094796 4000492.01168.9 758 166 Stiick 12,5 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)
. . GF 224 Laugenbrezel, geschnitten BF ja 10229913 4017040.02482.4 110g 72 Stiick 7,92 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)
GF 124 Spritzkuchen SF = 10094786 4017040.88322.3 56g 72 Stiick 4,03 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)
) N GF 231 Maxi-Brezel, geschnitten BF  ja(vegan) 10231616 4017040.02356.8 160g 60 Stiick 9,60 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)
GF 132 Apfelschnecken SF ja 10149897 4017040.00073.6 95g 51 Stiick 4,85 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)
. . GF 236 Laugenbrezel gef. mit Butter SF ja 10083602 4017040.89291.1  95¢g 20 Stiick 1,90  80Kartons (8 VE/10 Lagen)
GF 64 Apfelballen, gebacken SF ja 10094861 4000492.04140.2 83g 54 Stiick 4,5 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)
: GF 233 Laugenstange BF ja(vegan) 10238029 4017040.02664.4 110g 100 Stiick 11,00 40 Kartons (8 VE/5 Lagen)

70 Croissants & Co.

GF 223 Laugenstange, geschnitten BF  ja(vegan) 10216413 4017040.00769.8 110g 100 Stiick 11,00 40 Kartons (8 VE/5 Lagen)

GF 136 Black Label Butter-Gipfel BF ja 10149922 4017040.00078.1  80g 84 Stiick 6,72 36 Kartons (4 VE/9 Lagen)
GF 232 Maxi-Stange, geschnitten BF  ja(vegan) 10231618 4017040.02357.5 160g 80 Stiick 12,80 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)

GF 27 Kraftkorn® Malzgipfel BF ja 10094730 4017040.88381.0  85g 90 Stiick 7,7 36 Kartons (4 VE /9 Lagen)
GF 234 Laugenbrétchen, geschnitten BF  ja(vegan) 10243613 4017040.03150.1 110g 100 Stiick 11,00 40 Kartons (8 VE/5 Lagen)

GF 166 Laugen-Butter-Gipfel BF ja 10191085 4017040.01456.6  80g 80 Stiick 6,40 36 Kartons (4 VE/9 Lagen)
GF 226 Laugenbrétchen BF  ja(vegan) 10229915 4017040.02484.8 110g 90 Sttick 9,90 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)

GF 137 Butter-Friihstiicks-Gipfel BF ja 10088734 4017040.90413.3 80g 90 Stiick 7,20 36 Kartons (4 VE/9 Lagen)
GF 227 Laugenzopf BF ja(vegan) 10229916 4017040.02485.5 110g 110 Stiick 12,10 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)

GF 75 Butter-Gipfel BF ja 10094874 4017040.88081.9  70g 90 Stiick 6,30 36 Kartons (4 VE/9 Lagen)

94 Herzhafte Snacks

GF 79 Butter-Friihstiicks-Hérnchen uG ja 10094877 4017040.88270.7 70g 228 Stiick 16,0 32 Kartons (4 VE/8 Lagen)
o . . . GF 28 Laugen-Spitz BF  ja(vegan) 10094816 4017040.88545.6 90g 80 Stiick 7,20 36 Kartons (4 VE /9 Lagen)

GF 77 Friihstucks-Hornchen UG ja 10094876 4017040.88096.3  70g 228 Stiick 16,0 32 Kartons (4 VE /8 Lagen)
. . B GF 151 Kraftkorn® Spitz BF  ja(vegan) 10178170 4017040.01068.1 95g 80 Stiick 7,60 36 Kartons (4 VE/9 Lagen)

GF 2 Vollkorn Croissant-Stange UG ja(vegan) 10094721 4000492.001529  65g 190 Stiick 12,5  40Kartons (4 VE/10 Lagen)
o . B GF 237 Focaccia Panini SF  ja(vegan) 10153684 5413321.24220.5 95g 40 Stiick 3,80 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)

GF 121 Mini-Butter-Croissant UG - 10150668 4017040.90283.2 25g 280 Stiick 7,00 88 Kartons (8 VE /11 Lagen)
. . o . . GF 207 Steinofen Ciabatta Snack VG ja 10094802 4017040.89456.4 100g 50 Stiick 5,00 32 Kartons (4 VE /8 Lagen)

GF 123 Mini-Croissant praliné UG ja(vegan) 10150670 4017040.90170.5 33g 180 Stiick 594  88Kartons (8 VE/11 Lagen)
X . . B&B Steinofen-Baguette VG ja 10083733 4017040.88985.0 170g 45 Stiick 7,65 24 Kartons (4 VE /6 Lagen)

GF 71 Butter-Schokocreme-Gipfel BF ja 10185251 4000492.05080.0 95g 96 Stiick 9,1 36 Kartons (4 VE/9 Lagen)
. . . GF 43 Pizza Peperoni-Salami BF = 10094833 4017040.88885.3 185g 24 Stiick 4,4 80 Kartons (8 VE /10 Lagen)

GF 76 Butter-Nussnougat-Gipfel BF ja 10094875 4017040.88082.6 100g 100 Stiick 10,00 36 Kartons (4 VE/9 Lagen)
) ) B GF 40 Pizza Margarita BF ja 10094830 4017040.88890.7 175g 24 Stiick 4,2 80 Kartons (8 VE /10 Lagen)

GF 31 Mozart Croissant BF ja 10154815 4017040.88863.1 102g 60 Stiick 6,1 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)
; ) ) GF 91 Pizza Tonno BF - 10094748 4017040.89091.7 177g 24 Stiick 42  80Kartons (8 VE/10 Lagen)

GF 314 Duo Croissant Kakao BF ja 10238096 4017040.02667.5 90¢g 36 Stiick 3,24  88Kartons (8 VE/11 Lagen)
X . . GF 119 Pizza Prosciutto BF = 10094779 4017040.90164.4 171g 24 Stiick 4,1 80 Kartons (8 VE/10 Lagen)

GF 315 Duo Croissant Himbeere BF = 10235527 4017040.01724.6 90g 36 Stiick 3,24  88Kartons (8 VE/11 Lagen)
. . . GF 73 Pizza Vegetaria BF ja 10094740 4017040.88315.5 180g 24 Stiick 4,3 80 Kartons (8 VE/10 Lagen)

GF 323 Butter-Schokobrétchen BF ja 10151992 5413321.24601.2 758 70 Stiick 5,25 56 Kartons (8 VE /7 Lagen)
B . . GF 57 Kraftkorn® mit Philadelphia BF ja 10094735 4017040.88682.8 125g 90 Stiick 11,3 36 Kartons (4 VE/9 Lagen)

GF 6 Schokobrétchen uG ja 10094737 4000492.05135.7 68g 198 Stiick 13,5 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)

. . . GF 235 One Bites Mix BF - 10155141 8712398.03348.6 22g 90 Stiick 1,98 240 Kartons (16 VE /15 Lagen)

GF 11 Schoko-Kissen UG ja 10094718 4017040.88269.1 68g 198 Stiick 13,5 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)
. . . GF 72 Butter-Schinken-Kase-Gipfel BF - 10094870 4000492.05082.4 105g 96 Stiick 10,0 32 Kartons (4 VE /8 Lagen)

GF 7 Nuss-Nougatcreme-Brotchen UG ja 10094739 4000492.041303 71g 190 Stiick 13,5 40 Kartons (4 VE/10 Lagen)
N N » GF 5 Kdse-Schinken-Croissant UG = 10185253 4000492.03132.8  85g 77 Stiick 6,5 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)

80 SiiRe Stiickgebacke

B ] ) 102 Teigplatten
GF 321 Franzbrétchen BF  ja(vegan) 10246999 4065698.00146.9 115g 60 Stiick 6,90 64 Kartons (8 VE/8 Lagen)
) ) ) B GF 69 Blitterteigplatte BF  ja(vegan) 10094867 4000492.01138.2 6,50kg 3 Platten 19,500 48 Kartons (4 VE/12 Lagen)
GF 181 Pecannusstasche mit Ahornsirup BF ja 10218610 8030141.01374.6 95g+625g 48 Stiick 4,86 96 Kartons (8 VE/12 Lagen)
) N GF 70 Danisch-Plunderteigplatte UG ja 10094868 4000492.01139.9 6,50kg 3 Platten 19,500 48 Kartons (4 VE/12 Lagen)
GF 318 Salted Caramel-Tasche BF ja 10240159 8030141.01456.9 95¢g 48 Stiick 4,56 96 Kartons (8 VE/12 Lagen)
SF = servierfertig | BF = backfertig | VG =vorgebacken | UG = ungegart Milka®, Daim®, OREO® und Philadelphia® sind eingetragene Marken der Mondeléz International Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt. o
=
*Vegetarisch/Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht berticksichtigt werden mégliche Kreuz- *Vegetarisch/Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht berticksichtigt werden mégliche Kreuz- 5
126 kontaminationen wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. kontaminationen wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. 127 _q;.»
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Weitere Produktkonzepte Platz fiir Ilhre Notizen:

110 Markenkonzepte

Milka Daim Muffin SF ja 10245364 5413321.29421.1 110g  36St./3Trays 3,960  48Kartons (8 VE/6 Lagen)
Milka Muffin gefiillt SF ja 10236496 5413321293399 110g  36St./3Trays 3,960 48 Kartons (8 VE/6 Lagen)
Donut mit Milka und Daim SF = 10233087 4017040.02519.7 70g 48 St./4Trays 3,360 64 Kartons (8 VE/8 Lagen)
Milka Donut gefiillt SF ja 10225319 4017040.02293.6 658 48 St./4Trays 3,120 64 Kartons (8 VE/8 Lagen)
Milka Donut gefiillt SP SF ja 10225318 4017040.02292.9 658 48 Stiick 3,120 64 Kartons (8 VE/8 Lagen)
Milka Herz Donut SF ja 10248275 4065698.00175.9 53g 48 St./4Trays 2,544 64 Kartons (8 VE/8 Lagen)
OREO Muffin SF ja 10236608 5413321.29347.4  110g 36St./3Trays 3,960 48 Kartons (8 VE/6 Lagen)
OREO Donut SF ja 10215324 4017040.01978.3 73g 48St./4Trays 3,504 64 Kartons (8 VE/8 Lagen)
Oreo Donut SP SF ja 10221044 4017040.02176.2 73g 48 Stiick 3,504 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)
Kraftkorn® mit Philadelphia BF ja 10094735 4017040.88682.8 125g 90 Stiick 11,3 36 Kartons (4 VE/9 Lagen)
GF 31 Mozart Croissant BF ja 10154815 4017040.88863.1 102g 60 Stiick 6,1 56 Kartons (8 VE/ 7 Lagen)

114 Einzelverpackte Produkte

Milka Donut gefiillt SP SF ja 10225318 4017040.02292.9 65g 48 Stiick 3,120 64 Kartons (8 VE/8 Lagen)
OREO Donut SP SF ja 10221044 4017040.02176.2 73g 48 Stiick 3,504 56 Kartons (8 VE/7 Lagen)
BCB Double Choc Cookie SP SF ja 10208468 4017040.01569.3  75g 66 Stlick 4,950 56 Kartons (8 VE/9 Lagen)
BCB Rich Choc Cookie SP SF ja 10208469 4017040.01568.6 758 66 Stiick 4,950 56 Kartons (8 VE/9 Lagen)
B&B Brownie Star SP SF ja 10219987 3040409.19051.0 65g 100 Stiick 6,500 48 Kartons (6 VE/8 Lagen)

116 Mini Gebacke

B&B Mini Muffin Black SF ja 10183275 4017040.01250.0 30g 72 Stiick 2,160 128 Kartons (16 VE/8 Lagen)
B&B Mini Muffin Sugar Flakes SF ja 10183276 4017040.01248.7 30g 72 Stiick 2,160 128 Kartons (16 VE/8 Lagen)
B&B Mini Muffin Apple Cinnamon SF ja 10183277 4017040.01249.4  30g 72 Stiick 2,160 128 Kartons (16 VE/8 Lagen)
B&B Mini Donut Filly Mix Box SF - 10223731 3040409.35010.5 ca.32g 60St./3Trays 1,900 88 Kartons (8 VE/11 Lagen)
B&B Brownie Star Minis SF ja 10188671 3553680.00124.1 ca.20g 480 St./4 Platten 10,000 54 Kartons (6 VE/9 Lagen)
GF 78 Quarkballchen SF - 10094760 4017040.88138.0 31g 140 Stiick 4,3 56 Kartons (4 VE /14 Lagen)
GF 121 Mini-Butter-Croissant UG - 10150668 4017040.90283.2 25g 280 Stiick 7,00 88 Kartons (8 VE /11 Lagen)
GF 123 Mini-Croissant praliné UG ja(vegan) 10150670 4017040.90170.5 33g 180 Stiick 594  88Kartons (8 VE/11 Lagen)
GF 325 Mini-Schweineohren BF  ja(vegan) 10150949 8436039.27063.3 15g 533 Stick 8,0 108 Kartons (12 VE/9 Lagen)
B&B Mini-Amerikaner SF ja 10083699 4017040.88073.4 25g 100 Stiick 2,50 84 Kartons (6 VE/14 Lagen)
GF 235 One Bites Mix BF = 10155141 8712398.03348.6 22g 90 Stiick 1,98 240 Kartons (16 VE /15 Lagen)

SF = servierfertig | BF = backfertig | VG =vorgebacken | UG =ungegart

Milka®, Daim®, OREO® und Philadelphia® sind eingetragene Marken der Mondeléz International Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt.

*Vegetarisch/Vegan: Basierend auf der Zutatenliste geeignet fiir vegetarisch/vegan. Nicht berlicksichtigt werden mogliche Kreuz-
128 kontaminationen wahrend der Produktion. Genaue didtische Angaben entnehmen Sie bitte der aktuell giiltigen Spezifikation. 129
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KOMPETENTER SERVICE

Wir sind fir Sie da!

Lassen Sie uns Konsumenten

GEMEINSAM BEGEISTERN.

Jeden Tag aufs Neue.

Besuchen Sie uns auf unseren Social-Media-Kanalen fiir
weitere Neuigkeiten aus der Welt von BAKER & BAKER:

www.facebook.com/bakerandbaker.eu

m www.linkedin.com/company/baker-and-baker
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Weitere Ausklinfte rund um unser Sortiment, Bezugsquellen im Fachhandel und unsere
umfangreichen Serviceleistungen erhalten Sie Uiber die Service-Line oder liber unsere Homepages:

BAKE & BAKER BAKER & BAKER GERMANY GMBH
Baker & Baker | Goldfrost | Theodor-Heuss-Allee 8 | 28215 Bremen

SERVICE BAKER & BAKER:

WWW. ba ke r- ba ke r'd S Die BAKER & BAKER Germany GmbH tbernimmt keinerlei Gewahr fiir die Aktualitat, Korrektheit, Vollstandigkeit oder
0421—-3502 830 Qualitat der bereitgestellten Informationen des vorliegenden Katalogs. Irrtum, Satz- und Druckfehler vorbehalten.

Haftungsanspriiche gegen die BAKER & BAKER Germany GmbH, welche sich auf Schaden beziehen, die durch die Nut-
baker-baker@bakerandbaker.eu zung der Artikeldaten oder durch die Nutzung fehlerhafter oder unvollstandiger Informationen verursacht werden,

(Mo.—Do. 7:30-16:00 Uhr, Fr. 7:30-14:00 Uhr) sind grundsatzlich ausgeschlossen. Stand Dezember 2022. Anderungen vorbehalten.




OREO® ist eine eingetragene Marke der Mondeléz International

Unternehmensgruppe und wird in Lizenz genutzt.

46256

BAKER & BAKER Germany GmbH

Theodor-Heuss-Allee 8 - 28215 Bremen
Service Line: Baker & Baker 0421-3502 830 - Goldfrost 0421-3502 850
www.bakerandbaker.eu - www.baker-baker.de - www.goldfrost.de

BAKER&BAKER

dedicated to delight





